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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Whirlpool product. We want your product, manufactured with
high quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user’'s manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

Before using the appliance, read these safety instructions. Keep them nearby for future
reference.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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A 1 SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT TO BE READ AND
OBSERVED

Download the complete instruc-
tion manual on https://
docs.emeaappliance-docs.eu/
or call the phone number shown
on the warranty booklet Before
using the appliance, read these
safety instructions. Keep them
nearby for future reference.
These instructions and the appli-
ance itself provide important
safety warnings, to be observed
at all times. The manufacturer
declines any liability for failure
to observe these safety instruc-
tions, for inappropriate use of
the appliance or incorrect set-
ting of controls.

A Very young children (0-3
years) should be kept away from
the appliance. Young children
(3-8 years) should be kept away
from the appliance unless con-
tinuously supervised. Children
from 8 years old and above and
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and know-
ledge can use this appliance
only if they are supervised or
have been given instructions on
safe use and understand the
hazards involved. Children must
not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance
must not be carried out by chil-
dren without supervision. The
food must not be left in or on the
product for more than one hour
before or after cooking.

A1 1 PERMITTED USE

A\ CAUTION: the appliance is
not intended to be operated by
means of an external switching
device, such as a timer, or separ-
ate remote controlled system.

A This appliance is intended to
be used in household and sim-
ilar applications such as: staff
kitchen areas in shops, offices
and other working environments;
farm houses; by clients in hotels,
motels, bed & breakfast and
other residential environments.

A This appliance is not for pro-
fessional use. Do not use the ap-
pliance outdoors.

A\ CAUTION: The appliance and
its accessible parts become hot
during use with cooking appli-
ances. Care should be taken to
avoid touching heating ele-
ments. Children less than 8
years of age must be kept away
unless continuously supervised.
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A WARNING: If the hob surface
is cracked, don't use the appli-
ance - risk of electrical shock.

A\ WARNING : Danger of fire :
Do not store items on the cook-
ing surfaces.

A\ CAUTION : The cooking pro-
cess has to be supervised. A
short cooking process has to be
supervised continuously.

A WARNING : Unattended
cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous - risk of fire.
NEVER try to extinguish a fire
with water, but switch off the ap-
pliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.

A\ Do not use the hob as a work
surface or support. Keep clothes
or other flammable materials
away from the appliance, unit all
the components have cooled
down completely - risk of fire.

A\ Vetallic objects such as
knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob
surface since they can get hot.

A After use, switch off the hob
element by its control and do
not rely on the pan detector.

A1 2 INSTALLATION

A The appliance must be
handled and installed by two or
more persons - risk of injury.
Use protective gloves to unpack
and install - risk of cuts.

A Installation, including water
supply (if any), electrical connec-
tions and repairs must be car-
ried out by a qualified techni-
cian. Do not repair or replace
any part of the appliance unless
specifically stated in the user
manual. Keep children away
from the installation site. After
unpacking the appliance, make
sure that it has not been dam-
aged during transport. In the
event of problems, contact the
dealer or your nearest After-
sales Service. Once installed,
packaging waste (plastic, styro-
foam parts etc.) must be stored
out of reach of children - risk of
suffocation. The appliance must
be disconnected from the power
supply before any installation
operation - risk of electrical
shock. During installation, make
sure the appliance does not
damage the power cable - risk of
fire or electrical shock. Only ac-
tivate the appliance when the in-
stallation has been completed.
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A Carry out all cabinet cutting
works before fitting the appli-
ance in the furniture and remove
all wood chips and sawdust.

A\ Exhaust air must not be ven-
ted through a flue used for re-
moval of fumes produced by ap-
pliances burning gas or other
fuels, but must have a separate
outlet. All national regulations
governing extraction of fumes
must be observed.

1.3 ELECTRICAL
WARNINGS

A 1t must be possible to dis-
connect the appliance from the
power supply by unplugging it if
plug is accessible, or by a multi-
pole switch installed upstream
of the socket in accordance with
the wiring rules and the appli-
ance must be earthed in con-
formity with national electrical
safety standards.

A\ Do not use extension leads,
multiple sockets or adapters.
The electrical components must
not be accessible to the user
after installation. Do not use the
appliance when you are wet or
barefoot. Do not operate this ap-
pliance if it has a damaged
power cable or plug, if it is not
working properly, or if it has
been damaged or dropped.

A If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced with
an identical one by the manufac-
turer, its service agent or simil-
arly qualified persons in order to
avoid a hazard - risk of electrical
shock.

A Earthing of the appliance is
compulsory. (Not necessary for
class Il hoods identified by the
symbol (*) on the specifications
label).

1.4 CLEANING AND
MAINTENANCE

A WARNING: Ensure that the
appliance is switched off and
disconnected from the power
supply before performing any
maintenance operation. To
avoid risk of personal injury use
protective gloves (risk of lacera-
tion) and safety shoes (risk of
contusion); be sure to handle by
two persons (reduce load); never
use steam cleaning equipment
(risk of electric shock). Non-pro-
fessional repairs not authorised
by the manufacturer could result
in a risk to health and safety, for
which the manufacturer cannot
be held liable. Any defect or
damage caused from non-pro-
fessional repairs or mainten-
ance will not be covered by the
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guarantee, the terms of which
are outlined in the document de-
livered with the unit.

A\ Do not use abrasive or sharp
metal scrapers to clean the
glass of hinged lids of the hob
(as appropriate), since they can
scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

A Do not use corrosive
products to clean the glass of
hinged lids of the hob (as appro-
priate), chlorine-based cleaners
or pan scourers.

A\ The hood must be regularly
cleaned on both the inside and
outside (AT LEAST ONCE A

2 Environmental Instructions

MONTH). This must be com-
pleted in accordance with the
maintenance instructions
provided in this manual.

A\Failure to observe the instruc-
tions for cleaning the hood and
replacing the filters may result in
a fire.

A\ WARNING: Use only hob
guards designed by the manu-
facturer of the cooking appli-
ance or indicated by the manu-
facturer of the appliance in the
instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in
the appliance. The use of inap-
propriate guards can cause acci-
dents.

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS
The packaging material is 100% recyclable

and is marked with the recycle symbol Q:
The various parts of the packaging must
therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLI-
ANCES

This appliance is manufactured with recyc-
lable or reusable materials. Dispose of it in
accordance with local waste disposal regu-
lations. For further information on the treat-
ment, recovery and recycling of household
electrical appliances, contact your local au-
thority, the collection service for household
waste or the store where you purchased
the appliance. This appliance is marked in
compliance with European Directive
2012/19/EU, Waste Electrical and Elec-
tronic Equipment (WEEE) and with the
Waste Electrical and Electronic Equipment

regulations 2013 (as amended). By ensur-
ing this product is disposed of correctly,
you will help prevent negative con-
sequences for the environment and human

health. The E symbol on the product or on
the accompanying documentation indic-
ates that it should not be treated as do-
mestic waste but must be taken to an ap-
propriate collection center for the recycling
of electrical and electronic equipment.
ie

ENERGY SAVING TIPS

Switch ON the hood at minimum speed
when you start cooking and kept it running
for few minutes after cooking is finished.
Increase the speed only in case of large
amount of smoke and vapour and use
boost speed(s) only in extreme situations.
Replace the charcoal filter(s) when neces-
sary to maintain a good odour reduction ef-
ficiency.
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Clean the grease filter(s) when necessary
to maintain a good grease filter efficiency.
Use the maximum diameter of the ducting
system indicated in this manual to optimize
efficiency and minimize noise.

Make the most of your hot plate's residual
heat by switching it off a few minutes be-
fore you finish cooking. The base of your
pot or pan should cover the hot plate com-
pletely; a container that is smaller than the
hot plate will cause energy to be wasted.
Cover your pots and pans with tight-fitting
lids while cooking and use as little water as
possible. Cooking with the lid off will
greatly increase energy consumption. Use
only flat-bottomed pots and pans.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical
device should use care when standing near
this induction cooktop while it is on. The

care when standing near this induction
cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar
device. Consult your doctor, or the manu-
facturer of the pacemaker or similar med-
ical device for additional information about
its effects with electromagnetic fields of
the induction cooktop.

DECLARATIONS OF CONFORMITY

This appliance meets the Ecodesign and
Energy label requirements of the following
European Regulations: - n.65/2014 and n.
66/2014 in conformity to the European
standard EN IEC 61591 and EN 60704-2-13;
-n. 327/2011.

The information related to low power mode
of the appliance in accordance with Regula-
tion (EU) 2023/826 can be found in the fol-
lowing link: https://docs.emeaappliance-
docs.eu
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3 Your product

3.1 Product Introduction

10

A

1 Glass cooking surface
3 Lower housing

5 Bottom cover

7 Induction cooking zone
9 Oil filter

3.2 General information on the hob

1 2
A A
v v v
5 4 3

1 Rear left - Induction cooking zone
2 Rearright - Induction cooking zone

v

v
N

v
(@]

2 Induction cooking zone
4 Ventilation assembly
6 Overflow liquid collection chamber
8 Carbon filter
10 Upper part of the oil filter

3 Frontright - Induction cooking zone
4 Middle - Ventilation
5  Front left - Induction cooking zone

Your induction hob is equipped with wide
surfaces (Flexi surfaces). You may operate
this cooking surface as individual hobs in-
dependent from each other. You may activ-
ate the combination function for these
hobs and transform them to a single cook-
ing surface for cooking operations with
your large cooking pots. Using proper pots
for these hobs and the combination func-
tion are described in the “induction hob”
section.
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3.3 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) |223,5 */820 /520

Cooker installation dimensions (width / depth) (mm) |740 (+2) /490 (+2)

Voltage/Frequency 2N~380-415V; 50/60 Hz
g?olﬂi;¥pe and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Total power consumption (kW) max. 7,4

Cooking zones

Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 x 200 mm

Power 2200 W /Booster 3100 W
Front left Induction cooking zone
Dimension 180 x 200 mm

Power 2200 W /Booster 3100 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 180 x 200 mm

Power 2200 W /Booster 3100 W
Rear right Induction cooking zone
Dimension 180 x 200 mm

Power 2200 W /Booster 3100 W

Ventilation features

Control |3 level + 1 Booster

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

The figures in the manual are schematic and may represent additional feature with
respect to your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

5 How to use the hob

4.1 Initial Cleaning
1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5.1 General information on hob us-
age

Operating principle of the induction hob
Induction hob is like an open circuit. The
circuit completes when a cooking pots/
pans suitable for induction cooking is
placed on it and an electronic system be-
low the glass surface generates a magnetic
field. The metal base of the pots/pans is
heated by taking energy from this magnetic
field. Thus, the heat is not generated on the
surface of the hob, but directly on the pots/
pans above it. Glass surface is heated with
the heat of the cooking pots/pans.
Advantages of cooking with induction
Induction hobs offer some advantages as
the heat is transferred directly to the cook-
|ng pots/pans.
+ Foods that overflow during cooking do
not burn rapidly as the glass cooking sur-
face is not heated directly. It is cleaned
more easily.

+ Cooking shall be faster as the heat is
generated directly on the cooking pots/
pans. Thus, it saves time and energy with
respect to other hob types.

+ As the heat is given directly to the cook-
ing pots/pans, there is no heat loss, and
it provides a more efficient cooking.

Important for hob operation:

+ Keep magnetic objects such as credit
cards or tapes away from the hob while it
is operating.

* Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is provided in the following sections.
However, if you use thin based pots for
your cooking, these pots shall heat up
very quickly and the bottom of the pan

may melt and damage the cooking sur-
face and the appliance before the auto-
matic shut-off system is activated.
Cooking pots/pans
You shall use ferromagnetic, quality cook-
ing pots/pans which bear a label or warning
that it is compatible for induction cooking
only with your induction hob. Generally, the
higher the iron content, the better the cook-
ing pots/pans shall perform. The base dia-
meter of the cooking pots/pans shall
match the induction zone. Suggested di-
mensions are listed below.
Suitable pots/pans:
+ Castiron pots/pans
+ Enamelled steel pots/pans
« Steel and stainless steel pots/pans (with
label or warning indicating that it is in-
duction compatible)
Unsuitable pots/pans:
+ Aluminium pots/pans
+ Copper pots/pans
+ Brass pots/pans
+ Glass pots/pans
+ Pottery
+ Ceramic and porcelain
Recommendations:
+ Use flat bottomed cooking pots/pans
only. Do not use pots/pans with convex
or concave bases.

v X

+ Use cooking pots/pans with thick, pro-
cessed bases only. If you use thin based
pots, these pots shall heat up very quickly
and the bottom of the pan may melt and
damage the cooking surface and the ap-
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pliance before the automatic shut-off
system is activated. Sharp edges may
cause scratches on the surface.

v

+ The bases of some cooking pots/pans
have a smaller ferromagnetic field than
its true diameter. Only this area is heated
by the hob. Therefore, the heat is not
evenly distributed and the cooking per-
formance is decreased. Moreover, such
cooking pots/pans may not be detected
by large induction hobs. Thus, the cook-
ing hob shall be selected according to
the size of the ferromagnetic field.

+ Some cooking pots/pans have a base
that contains non-ferromagnetic materi-
als such as aluminium. These types of

Recommended cooking pots/pans sizes

cooking pots/pans may not heat ad-
equately or may not be detected by the
induction hob at all. In some cases, a bad
pots/pans warning may appear.

Equal distribution of the cookware

@ on the right and left and center (if
available) cooking zones for the se-
lection of cooking zones affects the
cooking performance positively
while cooking multiple meals on the
induction hobs.

Cooking vessel test

Test whether your pot is compatible with
cooking with an induction hob using the
methods below.

1. Itis compatible if the base of your pot
holds a magnet.

2. Itis compatible if @/Y /I does not
flash when you place your pot on the in-
duction hob and turn on the hob.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

190 x 210

min. 100 - max. 210

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 210 - length 390

The detection of cooking pots/pans by the
induction hobs depend on the diameter and
material of the ferromagnetic in the base of
the pots/pans. To ensure detection of the
cooking pots/pans and achieve an efficient
cooking, the cooking pots/pans shall be se-
lected as per the size of your hob. The
cooking pots/pans sizes recommended for
hob sizes are given above.

Boiling behavior may vary depending on the
pot types, size of the pot and size of the
cooking zone. For a more homogenous
boiling behavior, a one step larger cooking
zone might be used. To use a larger cook-

ing zone does not cause wasting of energy
at induction hobs, because the heat is only
created in the relevant pot area.

Cooking zone with wide surface (flexi)
Your induction hob is equipped with wide
surfaces (Flexi surfaces). You may operate
this cooking surface as individual hobs in-
dependent from each other for your smaller
cooking pots/pans. You may activate the
combination function for these cooking
zones and transform them to a single cook-
ing surface for cooking operations with
your large cooking pots.
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As two independent cooking zones

As a single cooking zone

Cooking zones with wide surface have
two cooking zones, as front and rear.
You may use these zones as two inde-
pendent cooking zones for different

~ [temperature levels with two different
cooking pots/pans. Place the cooking
pots/pans by centering the separate

- |cooking zones.

v

For cooking operations on large
cooking pots/pans, place the pots/
pans so that it covers the centres of
both cooking zones and that it is
centred on the cooking zone.

—
( T ) If you want to cook with two differ-
| For cooking operation with a single h ent cooking pots/pans at the same
i ; o temperature level, you may combine
\ cooking pot/pan place it in the center ( » . . .
. the cooking zone with wide surface
of the front or rear cooking zone. If you (flexible) and cook with two differ-
B | |put the pot/pan in the center of the - |ent cooking pots/pans at the same
cooking zone the hob may not work .
roperl temperature. Place the cooking
| T - | properly pots/pans so that the centres of the
! zones shall be centred again.
.

5.2 Hob Control Unit

O Bo )

[
|| oFFum

IH OFF nmmmmmmmmmnm 9 P

w9 P

O +

A

D B

|
EI OFF

g0
) E| OFF wnmmmmmmmmmmm 9 P

9 P [

%

The light indicating that the relevant key is oper-

ated
(D On/Off key
Key lock key
[:] Wide surface cooking zone combination key
P Quick heating key/High power setting (Booster)
key
[0 stopkey
@ Timer key

Timer increase key

Timer decrease key

The hob zone display
(|

I—I OFFIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII9 P

1 2 3

Power level indicator of the relevant hob

1
2 Power level setting area of the relevant hob
3 High power setting (Booster) key

EN/13




Timer screen

H D I_i

®
!

N — |
re— 1+

1

Timer indicator

Timer decrease key
Timer key

Timer increase key
Timer symbol

o U W =

Timer activity LED of the relevant hob
Ventilation display

n =
|_| OFF mmmmmnnn 3 & &

| 0)
| | %
1 2 3 4 @

Ventilation level indicator
Ventilation level setting field
Booster key

Ventilation automatic mod key
Carbon filter full warning symbol
Ventilation led*

Oil filter full warning symbol*

T®ROH M

It varies depending on the product model. It may
not be available on your product.

General information for the control
panel

This product is controlled by a
touch control panel. Every opera-
tion you make on the touch control
panel is confirmed by an audible
signal.

Always keep the control panel clean
@ and dry.

If no operation is performed within
20 seconds, the hob automatically
returns to lower power mode.

The — light on the keys that are

@ actively working or selected will
light up.

Turning the induction hob on

1. Touch the (D key on the control panel.

= The induction hob is ready to use.
Turning the induction hob off

1. Touch the (D key on the control panel.

= The induction hob turns off and re-
turns to low power mode.

Residual heat indicator
There is a residual heat indicator for each
zone on the power level indicator of the rel-
evant hob. This indicator indicates that the
zone is still hot when it is turned off.
H : High temperature
h : Low temperature

9 P I

Turning on the hob zones (cooking sec-
tion) and setting the power level

n
@ _,ITI___OFF.........................................9 P

) 2

1. Turn on the hob by pressing the (D key.

= The "0" symbol appears on hob
zone displays.

2. Set the power level between "0" and "9"
by touching or sliding your finger over
the setting area of whichever zone you
want to operate.

Turning off the cooking zones:

A selected zone can be turned off in 2 dif-

ferent ways:

1. By setting the power to "0": You can

turn off the hob zone by lowering the
power level to "0".
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2. Using the timer off function for the de-
sired cooking zone: When the time is
up, the timer turns off the cooking zone
connected to it. All displays show "0" or
"00". The symbol disappears from the
cooking zone display. The timer setting
for the cooking zone is explained in the
following sections.

Combining the hob zone with wide sur-

face (flexi)

1. Turn on the hob by pressing the (D key.
2. Touch the [3] key.

= The 0 symbol appears on the left
cooking zone display and [g] light
of the — key turns on.

3. Adjust the power level from 0 to 9 by
touching the setting area or sliding your
finger over the area.

= The hob starts working. If another
cooking zone is selected or if no
action is taken and 10 seconds are
waited, [g] light of the — light goes
out.

The hobs with wide surface on the
@ left are described as an example. If

the hob zones on the right have

wide surfaces on your appliance,

the same apply for the hob zones
on the right.

Combining the hob zone with wide sur-
face while one or both of the hob zones
on the left are operating

v While one or both of the hob zones on
the left are operating separately, you
may combine both hob zones by activ-
ating the hob with wide surface. In this
way, you may operate a wider hob sur-
face with the same values.

]

Zlorwmmmmmmmmmmnmnng P (8]

1. While one or both of the left cooking
zones are operating, touch the [g] key.

= The low level zone value is visible
on both cooking zone display and
[8] light of the — key turns on.

= The combined zones continue to
operate at the power level and
timer value of the zone with the
lower power level. The power level
and timer value of the cooking
zone with the higher power level
before the combination are can-
celled.

Zl orFummmmmmmmnn g P (8

EI OFFunmmmmmmmmmmmn 9 P EI n @

2. To change the power level later, set the
power level you want to change from
the settings area.

Turning the cooking zones with wide

surface off

You can separate the zones and set them

to zero level by touching the [q] key.

High power setting (BOOSTER)

You can use the high power setting to heat

at maximum power. The high power setting

may not be available on each zone. When
the high power setting time (See Automatic
shut-off times table) is over, the zone will
turn off.

Selecting high power setting

(BOOSTER) directly:

1. Turn on the hob by touching the (D key.
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2. Touch the P key of the desired hob
zone.

= The selected hob zone operates at the
highest power and 3 lights flash se-
quentially on the hob zone display.

= When the high power setting time (See
Automatic shut-off times table) is over,
the zone continues to operate at the
highest power level.

Selecting the high power setting

(BOOSTER) while the hob zone is act-

ive:

1. Touch the P key when the hob is on and
the relevant hob zone is operating at a
specific level.

2. The selected hob zone operates with
maximum power and 3 lights flash on
the hob zone display respectively. When
the period for High power setting has
expired, hob zone will continue operat-
ing on the highest power level.

Turning the high power setting

(BOOSTER) off before its expiration:

You can turn off the high power setting at

any time by touching the P key. The hob

zone continues to operate at the highest
power level. To turn it off, touch the active
hob zone setting area or slide your finger

over the area to set it to "0".

Key Lock

You can activate key lock to prevent acci-

dental changes to Hob's functions when it

is on or off.

Activating the key lock

1. Touch the key to activate key lock.

= After the 2-1 countdown on display, the
— light of the key will turn on and all
hob zones will be locked.

When Key lock is active, only the D
@ key operates. When you touch any
other key, the — light of the key will
flash, indicating that key lock is act-
ive.
If you turn off the hob while the
keys are locked, the key lock must
be deactivated to be able to turn
the hob back on.

Deactivating the key lock
1. Touch the key.

= After the on display 2-1 count-

down, the — light of the key turns

off and the key lock is deactivated.
Timer function
This function makes cooking easier for you.
You do not have to stand by the stove con-
tinuously during the cooking process. The
stove will automatically turn off after the
time you select.

Activating the timer

ElOFF‘.m..‘.m.............................9 P a

|:| OFF i) pTT— I & n !

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Set the desired power level by touching
the setting area or sliding your finger
over the area whichever zone you want
to operate.

3. Activate the timer by touching the (&
key.
= "00" lights up on the timer display
and the {3 symbol begins to flash.

4. There are 4 activity LEDs around the
"00" visible on the timer display. The Led
of the active hob zone flashes and you
can set timer for this zone.
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If you want to set timer for a different
active hob zone, select the relevant hob
zone side by touching the € key until
the LED around the clock display of that
hob zone side lights up.

Set the desired time by touching the 4/
— keys. You can progress faster by
long-touching the + or — key.

o

2 The(© symbol flashes for a certain
period of time on the hob zone display

and then lights up continuously. The (9
symbol starts to light up continuously,
indicating that the function is activ-
ated.

The timer can only be set for zones
that are being operated.

Repeat the above steps for other
zones whose timers you want to

lecting the hob zone and the hob
zone power level.

When the timer is active, the LED of
the zone with the least time setting
flashes. If there is a time setting on
the other zones, the LEDs of these
zones will remain on.

@ The timer cannot be set without se-

Turning off timers

When the set time is up, the hob automatic-
ally turns off and gives an audible warning.
Touch any key to turn off the sound alert.
Turning off timers early

If the timer is turned off early, the hob will
continue to operate at the set power level
until it is turned off.

Turning off the timer by decreasing the
value to "00":

1. Select the timer for the relevant hob
zone by touching the (S key.

2. Touch the — key to decrease the value
until "00" appears on the timer display.

You can advance faster by touching the
— key for a long time.

After the (O symbol flashes for a certain

period of time on the hob zone display, it

goes out completely and timer is cancelled.

Pause function

v' Using this function, you can reduce the

temperature levels of all functions op-
erating on the hob zone (except the
timer) to stage 1 for a certain period of
time.

If a timer is set for any hob zone,
@ the timer continues to run during
stopping.
1. While your hob is operating, touch the
00 key.

= All operating zones continue to op-
erate at temperature level 1.

w9 P (3]

p & 2

2. To restart all stopped hob zones with
their previous settings, touch the [l key
again.

Settings

You can make the following settings with

this function.

cFl Total power management setting

cF2: Cooking-end audible signal time

cF5: Ventilation mode selection

cFE: Life display of the active carbon filter

cF T Active carbon filter reset

CF3 and CF4 settings are disabled.
@ They have no effect on hob opera-

tion and functions.

0

1-Total Power Management Setting (c[))
v With this function, you can adjust the
total power of the hob as you wish.

1. Turn the hob on by touching the (D key
and turn it off by touching the (D key
again.
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2. After turning off the hob, touch the (5/

10/€5/ 10 keys in order within 10
seconds.

= On the timer display =F|, “9" ap-
pears on the left rear cooking zone
display.

3. Adjust the power level (see Table -
Total power management level)
between "1" and "9" by touching the ad-
justment area of the rear left zone or by
sliding your finger over the area.

4. Confirm the total power management
setting by touching the (D key.
= The hob will turn off and your hob will

start operating at the total power set-
ting of the selected level.

"Total power management" It includes 9

different power levels (see Table - Power

management level).

Table — Total power management level

Total power manage-
ment level

Total power (kW)

-

1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

For products with a total electricity
@ consumption of max. 3.6 kW (see

the technical specifications table of

the manual), the total power value

for total power management levels
5,6,7,8,9 is 3.6 kW.

2-End of cooking audible signal time
setting (c[0)

v With this function, you can adjust the
cooking-end audible signal time setting
of the hob as you wish.

O 0 N o U~ WN

1. Turn the hob on by touching the (D key
and turn it off by touching the (D key
again.

2. After turning off the hob, touch the oy

10/€5/ 10 keys in order within 10
seconds.

= The first setting on the timer dis-
play is -F| appears.

3. Touch the [ key once to set the end-of-
cooking audible signal time.

= On the timer display cF2, "2" ap-
pears on the left rear cooking z dis-
play.

4. Adjust the cooking-end audible signal
time setting (see Table - cooking-end
audible signal time) between "0" and "3"
by touching the setting area of the rear
left zone or by sliding your finger over
the area.

5. Confirm the end-of-cooking audible sig-
nal time setting by touching the (D key.

= The hob will turn off and your hob will
start operating with the cooking-end
audible signal time setting at the selec-
ted level.

The end of cooking audible signal
@ time setting level will come as

standard level 2 during production.
Table - Cooking-end audible signal time

setting

Cooking-end audible  Cooking-end audible signal

signal level time
0 15 seconds
1 30 seconds
2 1 minute
3 2 minutes

3-Ventilation mode setting (-F5)

v' This hob can be used in 2 modes: In-
ternal circulation and external circula-
tion mode. (Ventilation modes) The
hob comes with the internal circulation
mode preset. To change;
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1. Turn the hob on by touching the D key 2.
and turn it off by touching the (D key
again.
2. After turning off the hob, touch the oy
10/ S/ 10 keys in order within 10
seconds. 3
= The first setting on the timer dis-
play is -F|appears.
3. Touch the [l key four times to set the
ventilation mode.

= On the timer display cF5 appears.
On the left rear cooking zone dis-
play "1" appears.

4. By touching the setting area of the left
rear cooking zone or by sliding your fin- 4.

After turning off the hob, touch the (/
007 ¢S/ 10 keys in order within 10
seconds.
= The first setting on the timer dis-
play is cF|appears.

. Touch the [l key five times to see the

activated life display of the active car-
bon filter.

= On the timer display cFf appears,
the active carbon filter remaining
on the left rear cooking zone dis-
play is shown as “3” if the remain-
ing working hours are over 100
hours, “2” for 50-100 hours, “1” for
5-50 hours, and “0” for 0-5 hours;

You can close the settings display by

ger over the area, the cooking zone dis- .
play can be set to “2” and the ventilation tOL_jChmg the @ key.
mode can be set to external circulation. 5-Active carbon filter reset (cf-)
5. Confirm the ventilation mode setting by v After 150 hours of active carbon filter

touching the (D key.

= The hob turns off and starts operating
with the selected ventilation level.

4- Life display of the active carbon filter

(cFB)

v The active carbon filters used in the
hob used as internal circulation must 1
be changed after a certain period of
use. You can see the remaining work-
ing hours on the setting display. The re-
maining time is displayed on the dis- 2.
play as a countdown from 150 hours.

If your hob is set to internal circula-
@ tion mode, active carbon filters
should be changed after 150 hours

of operation. After 150 hours, an () 3
symbol will appear on the ventila-

tion display. If your hob is set to ex-
ternal circulation mode, this warn-

ing symbol will not appear.

1. Turn the hob on by touching the (D key

and turn it off by touching the (D key
again.
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operation, the symbol appears on the
ventilation display. After removing and
replacing the active carbon filters as
described in the maintenance-cleaning
section, the following steps are fol-
lowed to reset the carbon filter warning
symbol:

. Turn the hob on by touching the (D key

and turn it off by touching the (D key
again.
After turning off the hob, touch the &/
10/ €710 keys in order within 10
seconds.
= The first setting on the timer dis-
play is -F| appears.

. Touch the [l key six times to see the

activated life display of the active car-
bon filter.

= On the timer display cF ] visible,
the remaining active carbon filter
operating hours are shown on the
left rear cooking zone display in
common with the cF6 menu.




4. Touch the 2R key on the ventilation dis-
play for 3 seconds.

= On the screen, a 1-2-3 count is vis-
ible. The reset operation has been
completed.

5. While on this display, you can exit the
display by touching the (D key.
Using induction hobs effectively
Operating principle: Induction hobs heat
the cooking pot directly due to their work-
ing principle. For this reason, they have
many advantages over other types of hobs.
They work more efficiently and the hob sur-
face is cooler.

Depending on the model, your hob
@ may have 145, 180, 210 and 280
mm diameter hobs with induction.
Thanks to the induction feature,
each hob automatically detects the
container placed on it. Energy is
generated only where the bottom of
the container touches, thus achiev-
ing minimum energy consumption.

Automatic turning off system

There is an automatic turn-off system in
the hob control. If one or more of the zones
are left on, the hob zone will automatically
turn off after a certain period of time (See
Table-1). If there is a timer assigned to the
zone, then the timer display will also turn
off.

The automatic turn-off time limit depends
on the selected temperature level. The
maximum operating time within this tem-
perature level applies.

The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.

Table-1:Automatic turn-off times

Automatic turn-off time-
hours

Temperature level

0 N O Uk WN = O
N N A b 0o o1 OO O O

9 1

Quick heating (booster) 10 minutes

Table-2:Automatic ventilation turn-off
times

Speed level Automatic turn-off time-
hours
0 0
1 6
2 6
3 5
Intensive work (booster) 8 minutes

Overflow system

Your hob is equipped with an overflow pro-
tection system. In case of any overflow on
the control panel for any reason, the sys-
tem cuts off the power connection auto-
matically to turn off your hob. Meanwhile,
"F" symbol appears on the display.

Precise power setting

Induction hob responds to the commands
issued immediately as per its operating
principle. Its power settings are changed
very rapidly. Thus, you may prevent over-
flowing of a meal (water, milk) that is about
to overflow by turning the appliance off im-
mediately.

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. It may give erro-

neous operation warning.

No pots/pans must be placed on
@ the touch control panel.
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6 Using the ventilation

General information

+ There is a motor with various speeds for
ventilation. For a good performance, it is
recommended to use low speeds in nor-
mal cooking conditions and high speeds
in intensive cooking conditions when
strong odors and steam are concen-
trated.

Ventilation modes

This product has 2 ventilation modes: in-

ternal circulation and external circulation

mode.

Internal circulation

The air sucked from the center of the hob is
first filtered to remove oil through the oil fil-
ter. It is then passed through an active car-
bon filter and returned to the kitchen.
IMPORTANT:In internal circulation mode,
active carbon filters must be installed in the
area defined on the product to keep the
odour particles in the inhaled air. For the
different types of installation versions
defined for internal circulation of the
product, see the installation manual or con-
sult your authorized dealer.

External circulation

The air sucked from the middle of the hob
is passed through oil filters and discharged
to the outside through the chimney with a
pipe system.

Ventilation mode setting

The product is manufactured with the in-
ternal circulation mode set. To set the
product to external circulation mode, see

the “Settings” section. Set it to external cir-
culation mode by following the steps ex-
plained in the “Ventilation mode setting
(cF9)” section.

Opening the ventilation

1. Turn on the hob by touching the (D key.

= The"0"symbol will be displayed on
the display of the ventilation.

2. Set the speed level from "1" to "3" by
touching or sliding your finger over the
ventilation setting area.

Closing the ventilation

1. Set the speed level to “0” by touching or
sliding your finger over the ventilation
setting area.

Turning on intensive ventilation mode

1. Touch the % key to activate intensive
ventilation mode.

= Intensive ventilation mode oper-

ates for a maximum of 8 minutes.

During this period, the P symbol

appears on the display. At the end

of 8 minutes, the ventilation speed

drops to level 3 and continues to

operate at this speed level.
Turning off the intensive ventilation
mode

1. By tapping on the ventilation setting
area or by sliding your finger on the
area, set the speed level as “0”.

In intensive ventilation mode, when

@ any speed key is touched, it returns
to that speed level and continues to
operate.

“6th Sense” Function (Automatic opera-
tion mode)

v Your product measures the cooking
area temperature level, temperatures
and operating time. According to these
values, it determines the most appro-
priate ventilation operating speed and
operates automatically at the levels it
determines.
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1. Touch the AR key to enable automatic
mode.

= Automatic mode is activated and
automatically shuts down when
the parameters fall below a spe-
cified critical value. It must be re-
enabled for it to reactivate.

When automatic mode is active, if
@ you turn the product on at any

speed level and then turn it off,

automatic mode will be canceled.

2. Touch the 4R key again to turn off auto-

matic mode early.

Run-on ventilation function mode m
The run-on ventilation function allows the
ventilation to continue operating for a while
after the product is turned off at the end of
cooking, while the ventilation is operating in
automatic mode. This way, you can elimin-
ate the odour and smoke remaining after
cooking.

The operating time of the run-on ventilation
function mode is determined automatically
according to the cooking area temperature,
the temperature level set for cooking and
the operating time. It continues to operate
for a minimum of 2 and a maximum of 20
minutes. Then the ventilation system is
automatically turned off. It can be turned
off early by touching the 4R key.

7 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking

your food in this section.

7.1 General information about cook-

ing with hob

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table
+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.
Food |Temperature level Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 15 30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g ) 6 5.7
Butter (Clarified)(200 g ) 3 11..13
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 4.6
Water 3 L (Boiling) P 8..10
Milk 1 L (Boiling) 7 6..7
Milk 1 L (Keeping warm) Keeping warm 18..20
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) |9 3..5
Boiling
Unshelled potato (2 Piece big size) 9 25..35
Unshelled potato coarsely minced (2 Piece big 9 13 .15
size)
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli frozen (300 g ) 9 7..10
Sausage 8 4.6
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Food

Temperature level

Baking time (min) (approx.)

Pasta (150 g)

9

6..10

Poached eggs 5 2..3
Cooking, Sauteing

Rice dish (200 g rice) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noah's pudding **

Bean-Chickpea boiling Boiling - for

noah's pudding o 4..6

Eg:ﬂl—scgijcjgiz boiling cooking - for 4 10 .15

Wheat Boiling - for noah's pudding 9 8..10

Wheat cooking - for noah's pudding 2 6..8

Noah's pudding -All ingredients 9 20..24
Soups (E.g. Lentil soup) 7 20..25
Sauted vegetable * 9 3..5
Julienne cooking * (Chicken, Onio and Pepper) 9 5.7
Veal cubes with vegetable **

Vegetable sauteing 9 3..8

Searing *** 9 5.8

All ingredients 4 80 .. 90
Tomato sauce 3 10..15
Bechamel sauce 7 5.6
Shanks with vegetable **

Searing *** 9 3.4

Vegetable sauteing 9 3..5

All ingredients 4 180 .. 190

Shallow fry
Sirloin Steak ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Rolled sirloin steak 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Lamb chop ** (Searing ***) 9 3..10
Lamb chop (Frying) 5 4..10
Sausage 6 4.6
Chicken breast (Searing ***) 8 3.4
Chicken breast (Frying) 5 8..10
Chicken breast (Butterfly cut) 8 4..10
Salmon (150 g) 9 3..10
Fish finger 9 1..8
Fresh vegetable and mushroom sauteing (Carrot, 9 3.6
Mushroom and Colourful Pepper)
Pancake *** 1.5
Omelet 7 4.
Fried egg 6 2.
French fry
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Food Temperature level Baking time (min) (approx.)

Boortsog 5 13..15

Schnitzel 8 3..10

Nugget 9 1,5..10

Potato (frozen) 6 2..10
Defrosting and heating

Onion (frozen) (200 g) 6 .4

Spinash (frozen) (200 g) 7 .5

* Wok pan is recommended.

** Cast pan/pot is recommended.

*** Preheating the pan/pot is recommended.

8 Maintenance and Cleaning

8.1 General Cleaning Information

General information

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

Refrain from washing any component of
your appliance in a dishwasher unless
otherwise stated in the user's manual.

For the hobs:

Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Wok type burners used at high temperat-
ures may change colour. This is normal.
Moving some cookware may cause metal
marks on the pot holders. Do not slide
the pans and pots on the surface.

+ As hob zone caps contact the fire directly
and exposed to high temperatures,
change and loss of colour in time is nor-
mal. This does not cause a problem while
using the hob.

Inox - stainless surfaces

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.
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+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,

with a descaling agent such as vinegar or

lemon juice.
+ If the surface is heavily soiled, apply the

cleaning agent on the stain with a sponge

and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

8.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass

cooking surface. You may complete your

cleaning as per the information below for

special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-

mediately, without waiting for the surface

to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

8.3 Cleaning the Control Panel

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

8.4 Cleaning the ventilation

In order to ensure effective odour and oil
retention, the active carbon filters must be
changed regularly and the oil filter must be
cleaned regularly.

Metal oil filter cleaning
v The oil filter filters the oil in the drawn
smoke. The metal grease filter should

be cleaned at regular intervals to en-
sure good performance.

1. Remove the upper part of oil filter by
pulling it upwards.

2. Remove the oil filter by holding the tabs
on the inside and pulling it upwards.

The oil filter may collect oil or over-
@ flowing liquids on its bottom sur-

face. While the filter is being disas-

sembled, it should be removed

straight to prevent dripping and
spilling.

Be careful not to damage the re-
@ moved oil filter group by falling on
the hob glass.

3. Wash the removed grease filter in the
dishwasher or by hand.
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Wash the filters in water using li-
@ quid detergent and reinstall after

drying. Aluminium filters may

change colour as they are washed;

this is normal and does not require
replacing your filters.

4. Replace the upper part of the oil filter
and oil filter after cleaning.

Removing the active carbon filter - i
Active carbon filters provide odour reten- The oil filter may collect oil or over-
tion in the product and must be changed at flowing liquids on its bottom sur-

regular intervals for optimum performance. face. While the filter is being disas-

Pay attention to the fill warning indicator sembled, it should be removed
for replacement. straight to prevent dripping and
spilling.

Ensure to replace the activated car- ] . )
@ bon filters in your product after @ There is a magnetic sensor in the

every 150 hours of operation, oil filter part. Ventilation is not pos-
provided it is operating in internal sible without the part in place for

circulation mode. After 150 hours, fluid protection.
the (D symbol appears on the vent- 3. Remove the tank as shown in the figure
ilation display. The filter should be below.

changed at the latest when this
warning is seen. To reset this warn-
ing, see Settings

To see the remaining working tim-

@ ing range of activated carbon fil-
ters, follow the detailed explanation
in “Settings.

To remove;

1. Remove the upper part of oil filter by
pulling it upwards. There is a magnetic sensor in the
@ tank part. Ventilation is not pos-
sible without the part in place for
fluid protection.

The tank needs to be cleaned peri-
odically. The part can be cleaned by
washing in water with liquid deter-
gent and rinsing, or it should be
washed in the dishwasher at max
70 °C.

2. Remove the oil filter by holding the tabs @ When tank part is put into it's place,

on the inside and pulling it upwards. direction of arrow on the part
shows that it should be placed ac-
cording to that direction.
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4. When the tank is detached, you will find
two carbon filters located within the
lower chamber, one positioned on the
right side and the other on the left.

5. Toremove one of the carbon filters,
gently tilt it to disengage it from the
magnetic slot in the ventilation gap, then
carefully pull it out as illustrated in the
figure.

6. Remove the other carbon filter from the
slot in the same way.

7. Place the 2 new activated carbon filters
in their magnetized sockets by tilting
them in through the ventilation opening.
Make sure they are fully seated in their
magnetic slots.

8. Insert the liquid protection plastic into
its socket in the same way as when it
was removed.

9. Insert the upper part of the oil filter and
oil filter.

Waste water tank

In case of intense liquid going to the ventil-

ation compartment of the product, these li-

quids are collected in the waste water tank

located under the hob. In this case, the

waste water tank should be removed, the li-

quid should be poured out and the tank

should be cleaned and reinstalled.

It is recommended to clean the
waste water tank once a month.

To remove the waste water tank:

1. Remove the top drawer located under
the hob. You should be able to reach un-
der the hob.

2. Reach the waste water tank under the
hob.

3. Unlock and remove the waste water
tank by turning the lock knob.

4. Pour out the liquid in the chamber and
clean the chamber.
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5. Turn the lock knob and lock it by insert- 1
ing the tank back into its slot.

Cleaning the bottom cover

If the bottom cover on the bottom of the 2.

product becomes dirty, you may be able to

remove it and clean it. 3

To remove the bottom cover: '
4,

9 Troubleshooting

. Remove the top drawer located under

the hob. You should be able to reach un-
der the hob.

Reach the bottom cover from under the
hob.

There are 5 locks in the directions
shown by the arrow symbols on the bot-
tom cover. By releasing these locks, re-
move the bottom cover by holding it
downwards.

After cleaning the bottom cover, push it
upwards hard in the same direction so
that the locks fit into their slots.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

« The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

+ (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

« Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

di

The /Y /-l symbol on the hob zone

splay is constantly lit.

+ There may not be a pot on the that hob

zone is operating. >>> Check if there is a
pot on the hob zone.

+ Your pot may not be induction compat-

ible. >>> Check if your pot is suitable for
induction hobs.

+ The pot may not be centered correctly on

the hob zone or the bottom surface of
the pot may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by selecting a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or the hob zone may be very hot.

>>> Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns
off while it is working.
+ The cooking time of the selected zone

may have expired. >>> You can set a new
cooking time or finish cooking.

+ There is overheat protection. >>> Wait for

your hob to cool down.

+ An object may be covering the touch con-
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Even though the hob zone is turned on,

the pot does not heat up.

+ The pot may not be compatible with the
induction hob. >>> Check if your pot is
suitable for the induction hob.

+ The pot may not be centered correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pot may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even

though the hob is turned off.

+ This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment inside the hob cools to the ap-
propriate temperature.

There is a noise coming from the hob

while cooking

+ There may be some noises coming from
the hob during cooking. These noises de-
pend on the composition of the cook-
ware. These noises are normal, not a
malfunction and are part of induction
technology.

Possible sounds and causes:

+ Fan noise: The hob has a fan that auto-
matically operates according to the tem-
perature of the product. The fan has dif-
ferent operating levels and operates at
different levels according to the temper-
ature. After the hob is turned off, if the
temperature is high according to the
product temperature, the fan may con-
tinue to operate for a while.

* Low hum like transformer operation:
This is the nature of induction techno-
logy. Since the heat is transferred directly
to the bottom of the cookware, this kind
of hum may occur depending on the ma-
terial of the cookware. Therefore, differ-
ent sounds may be heard with different
cookware.

+ Crackling sound: This is due to the ma-
terial and structure of the bottom of the
cookware. If the cookware is made of dif-
ferent materials and layers, crackling
noise may occur.

+ Whistling sound: A whistling sound may
be heard when cooking on two hob zones
on the same side of the hob at different
cooking levels.

Error codes/reasons and possible solutions

Error codes Error reasons Possible solutions
Turn the induction hob off and operate again after 30
A1 - A8 Communication error on induction hob. |seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
resumed.
B1-B5 A pot suitable for induction heating is | The error shall be resolved when a pot suitable for induc-
not used. tion heating is used.
. Switch off the induction hob and turn it back on after 30
Induction hob has exceeded the max- ] . . :
B6 . s seconds. Operate the induction hob in accordance with
imum operating time. ’ e L
the durations specified in the user manual.
B7 A pot suitable for induction heating is | The error shall be resolved when a pot suitable for induc-
not used. tion heating is used.
B8 If your product is an induction hob with |Remove and reattach the ventilation filters. If the prob-
a hood; a filter error has occurred. lem persists, contact an authorized service.
Turn off the induction hob and turn it back on after 30
c1-c2 A temperature sensor error has oc- seconds. If the error persists, disconnect the product
curred on the induction hob. from the power supply and reconnect it. If the problem
persists, contact an authorized service.
Turn the induction hob off and operate again after 30
Cc3 Fan operation error on induction hob.  |seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
resumed.
An electrical connection error has oc-  |Re-establish the correct electrical connection by referring
c4 , ) . ;
curred. to the product's technical table and installation manual.
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Error codes

Error reasons

Possible solutions

Temperature sensor error on induction

Turn off the induction hob and turn it back on after 30
seconds. If the error persists, disconnect the product

c5-¢7 hob. from the power supply and reconnect it. If the problem
persists, contact an authorized service.
. . Turn the induction hob off and operate again after 30
Electronic board hardware error on in- . S . .
D1-D9 . seconds. Contact the authorized dealership if the issue is
duction hob.
resumed.
High temperature or temperature Turn the induction cooker off and wait until it is cooled
T1-T8 9 P P down. The error shall be resolved when temperature of

sensor error on induction hob.

the hob comes down below the limits.
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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybor urzadzenia Whirlpool. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wyso-
kiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajno$é. W tym celu nalezy uwaznie prze-
czytac niniejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzgdzeniem przed uzyciem.
Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten
sposéb bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktére moga wysta-
pic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczyc¢
réwniez niniejsza instrukcje. Niniejsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposéb uzyt-
kowania i rozwigzywanie problemow.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj niniejszg instrukcje bezpieczenstwa. Zachowaj
ja w poblizu, aby méc z niej skorzysta¢ w przysztosci.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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A 1 INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

WAZNE DO PRZECZYTANIA |
OBSERWOWANIA

Pobierz petng instrukcje obstugi
na https://docs.emeaappliance-
docs.eu/ lub zadzwon pod nu-
mer telefonu wskazany w bro-
szurze gwarancyjnej. Przed uzy-
ciem urzadzenia przeczytaj te in-
strukcje bezpieczenstwa. Trzy-
maj je blisko na przysztosé.
Niniejsza instrukcja i samo urza-
dzenie zawierajg wazne ostrze-
zenia dotyczace bezpieczen-
stwa, ktérych nalezy zawsze
przestrzegac. Producent nie po-
nosi zadnej odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie niniejszych
instrukcji bezpieczenstwa, nie-
wiasciwe uzytkowanie urzadze-
nia lub nieprawidtowe ustawie-
nie elementdéw sterujgcych.

A\ Bardzo mate dzieci (0-3 lata)
powinny by¢ trzymane z dala od
aparatu. Mate dzieci (3-8 lat) po-
winny by¢ trzymane z dala od
urzadzenia, chyba ze sg stale
nadzorowane. Dzieci od 8 roku
Zycia wzwyz oraz osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umy-
stowych lub braku doswiadcze-
nia i wiedzy moga korzystac z
tego urzadzenia tylko pod nad-
zorem lub otrzymac instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytko-

wania oraz rozumie¢ zwigzane z |8
tym zagrozenia. Dzieci nie moga
bawi¢ sie tym sprzetem. Sprza-
tanie i konserwacja uzytkowni-

kow nie moga by¢é wykonywane
przez dzieci bez nadzoru. Jedze-
nie nie moze pozostawac w pro-
dukcie lub na nim dtuzej niz go-
dzine przed lub po ugotowaniu.

A1 -1 DOZWOLONE
UZYTKOWANIE

A UWAGA: urzadzenie nie jest
przeznaczone do obstugi za po-
mocg zewnetrznego urzadzenia
przetgczajgcego, takiego jak ti-

mer czy osobny system zdalnie
sterowany.

A To urzadzenie jest przezna-
czone do uzytku domowego i
podobnych zastosowan, takich
jak: kuchnie dla personelu w
sklepach, biurach i innych miej-
scach pracy; domy gospodarcze;
Przez klientow hoteli, moteli,
pensjonatow typu bed & break-
fast oraz innych srodowisk
mieszkaniowych.

A To urzadzenie nie jest prze-
znaczone do uzytku profesjonal-
nego. Nie uzywaj urzadzenia na
zewnatrz.

A\ UWAGA: Urzadzenie i jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
podczas pracy z urzadzeniami
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kuchennymi. Nalezy zachowac
ostroznosc¢, aby nie dotykac ele-
mentéw grzewczych. Dzieci po-
nizej 8 roku zycia muszg by¢
trzymane z daleka, chyba ze sg
stale nadzorowane.

A UWAGA: Jesli powierzchnia
ptyty jest popekana, nie uzywaj
urzgdzenia — ryzyko porazenia
pradem.

A OSTRZEZENIE: Niebezpie-
czenstwo pozaru: Nie przecho-
wuj przedmiotéw na powierzch-
niach kuchennych.

A UWAGA: Proces gotowania
musi by¢ nadzorowany. Krétki
proces gotowania musi by¢ nad-
zorowany nieprzerwanie.

A\ UWAGA: Gotowanie bez nad-
zoru na kuchence z ttuszczem
lub olejem moze by¢ niebez-
pieczne — ryzyko pozaru. NIGDY
nie prébuj gasi¢ pozaru wodg,
tylko wytagcz urzadzenie i przy-
kryj ptomien, np. pokrywka lub
kocem przeciwpozarowym.

A Nie uzywaj ptyty jako po-
wierzchni roboczej ani jako
wsparcia. Trzymaj ubrania lub
inne tatwopalne materiaty z dala
od urzadzenia, aby wszystkie
elementy catkowicie ostygty —
ryzyko pozaru.

A\ Metaliczne przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyZki i pokryw-
ki, nie powinny by¢ umieszczane
na powierzchni ptyty, poniewaz
moga sie nagrzewac.

A Po uzyciu wytacz element
ptyty sterujgca i nie polegaj na
detektorze pan.

/N\1.2 INSTALACJA

A Urzadzenie musi by¢ obstugi-
wane i instalowane przez dwie
lub wiecej oséb — ryzyko urazu.
Uzywaj rekawiczek ochronnych
do rozpakowania i montazu — ry-
zyko skaleczen.

A Instalacja, w tym zaopatrze-
nie w wode (jesli taka jest), pota-
czenia elektryczne oraz napra-
wy, musi by¢ wykonywana przez
wykwalifikowanego technika.
Nie naprawiaj ani nie wymieniaj
zadnej czesci urzadzenia, chyba
ze jest to wyraznie zaznaczone
w instrukcji obstugi. Trzymaj
dzieci z dala od miejsca instala-
cji. Po rozpakowaniu urzadzenia
upewnij sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw skon-
taktuj sie z dealerem lub najbliz-
szym serwisem posprzedazo-
wym. Po zainstalowaniu odpady
opakowaniowe (plastik, elemen-
ty styropianowe itp.) musza by¢
przechowywane poza zasiegiem
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dzieci — ryzyko uduszenia. Urza-
dzenie musi zosta¢ odtgczone
od zasilania przed jakgkolwiek
instalacjg — ryzyko porazenia
prgdem. Podczas montazu
upewnij sie, ze urzadzenie nie
uszkodzi kabla zasilajgcego -
ryzyko pozaru lub porazenia pra-
dem. Aktywuj urzadzenie dopie-
ro po zakonczeniu instalacji.

A Wykonaj wszystkie prace
zwigzane z wycinaniem szafek
przed montazem urzgdzenia w
meblach oraz usun wszystkie
wiory drzewne i trociny.

A Powietrze wylotowe nie mo-
ze by¢ odprowadzane przez ka-
nat kominowy uzywany do usu-
wania oparow wytwarzanych
przez urzgdzenia spalajgce gaz
lub inne paliwa, lecz musi mieé¢
osobny wylot. Nalezy przestrze-
gac¢ wszystkich krajowych prze-
pisow dotyczacych odprowadza-
nia oparow.

1.3 OSTRZEZENIA
ELEKTRYCZNE

A Musi by¢ mozliwe odtgcze-
nie urzadzenia od zasilania po-
przez odtgczenie go do gniazd-
ka, jesli wtyczka jest dostepna,
lub za pomocg wielobiegunowe-
go przetgcznika zainstalowane-
go przed gniazdkiem zgodnie z
przepisami dotyczgcymi instala-
cji elektrycznej, a urzadzenie

musi by¢ uziemione zgodnie z
krajowymi standardami bezpie-
czenstwa elektrycznego.

A Nie uzywaj przedtuzaczy,
wielu gniazd ani adapteréw. Ele-
menty elektryczne nie mogg by¢é
dostepne dla uzytkownika po in-
stalacji. Nie uzywaj urzadzenia,
gdy jestes mokry lub boso. Nie
uzywaj tego urzadzenia, jesli ma
uszkodzony kabel zasilajgcy lub
wtyczke, jesli nie dziata prawi-
dtowo lub jesli zostato uszko-
dzone lub upuszczone.

A Jesii przewod zasilajacy jest
uszkodzony, producent, jego
agent serwisowy lub osoby kwa-
lifikacyjne muszg go wymienié
na identyczne, aby unikng¢ za-
grozenia — ryzyka porazenia pra-
dem.

A\ Uziemienie urzgdzenia jest
obowigzkowe. (Nie jest to ko-
nieczne dla kapturow klasy
oznaczonych symbolem (*) na
etykiecie specyfikacji).

1.4 CZYSZCZENIE I
KONSERWACJA

A\ UWAGA: Upewnij sie, ze
urzadzenie jest wytagczone i
odtgczone od zasilania przed
rozpoczeciem jakichkolwiek
prac konserwacyjnych. Aby unik-
ngc¢ ryzyka obrazen ciata, uzywaj
rekawic ochronnych (ryzyko roz-

PL/ 36



ciecia) oraz butéw ochronnych
(ryzyko sttuczenia); upewnij sie,
ze obstuguja jg dwie osoby
(zmniejsz obcigzenie); Nigdy nie
uzywaj urzadzen do czyszczenia
parowego (ryzyko porazenia pra-
dem). Nieprofesjonalne naprawy
nieautoryzowane przez produ-
centa mogg stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia i bezpieczen-
stwa, za ktére producent nie mo-
ze ponosic¢ odpowiedzialnosci.
Wszelkie wady lub uszkodzenia
spowodowane nieprofesjonalny-
mi naprawami lub konserwacja
nie bedg objete gwarancja, kto6-
rej warunki sg okreslone w doku-
mencie dostarczonym wraz z
urzgdzeniem.

A Nie uzywaj Sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw
do czyszczenia szkta z zawiaso-
wych pokryw ptyty (jesli to sto-
sowne), poniewaz mogg one po-
rysowac powierzchnig, co moze
prowadzi¢ do jej rozbicia.

2 Instrukcje srodowiskowe

A Nie uzywaj korozyjnych srod-
kow do czyszczenia szkta z za-
wiasowych pokrywek kuchenki
(jesli to stosowne), Srodkow czy-
stosci na bazie chloru ani sztur-
mowek do patelni.

A Okap musi by¢ regularnie
czyszczony zarOwno wewnatrz,
jak i na zewnatrz (CO NAJMNIEJ
RAZ W MIESIACU). Nalezy to
wykonac zgodnie z instrukcjami
konserwacyjnymi zawartymi w
tym podreczniku.
ANieprzestrzeganie instrukcji
dotyczacych czyszczenia okapu
i wymiany filtréw moze skutko-
wac pozarem.

A UWAGA: Uzywaj wytgcznie
oston kuchennych zaprojekto-
wanych przez producenta urza-
dzenia kuchennego lub wskaza-
nych przez producenta w in-
strukcji uzytkowania jako odpo-
wiednich, lub oston ptytowych
wbudowanych w urzadzenie.
Stosowanie nieodpowiednich

ochron moze powodowac wy-
padki.

UTYLIZACJA MATERIALOW OPAKOWA-
NIOWYCH

Materiat opakowania jest w 100% nadajacy
sie do recyklingu i oznaczony jest symbo-
lem recyklingu ?: Poszczegolne czesci
opakowan muszg by¢ zatem utylizowane

odpowiedzialnie i zgodnie z przepisami
witadz lokalnych dotyczacych utylizacji od-
padow.

UTYLIZACJA SPRZETU DOMOWEGO
To urzadzenie jest produkowane z materia-
téw nadajacych sie do recyklingu lub po-
nownego uzytku. Utylizuj go zgodnie z lo-
kalnymi przepisami dotyczgcymi utylizacji
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odpadoéw. Aby uzyskaé wiecej informacji na
temat obrobki, odzysku i recyklingu urza-
dzen elektrycznych gospodarstwa domo-
wego, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami,
firma zajmujaca sie zbieraniem odpadéw
domowych lub sklepem, w ktérym zakupi-
tes urzadzenie. To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Europejska
2012/19/UE, WasteElectrical and Electronic
Equipment (WEEE) oraz z Waste Electrical
and Electronic Equipment regulations 2013
(z p6zniejszymi zmianami). Dzieki prawi-
dtowej utylizacji tego produktu pomozesz
zapobiec negatywnym skutkom dla srodo-

wiska i zdrowia ludzi. Symbol E na produk-
cie lub na dotgczonej dokumentac;ji wska-
zuje, ze nie nalezy go traktowac jako odpa-
dy domowe, lecz nalezy go przewiez¢ do
odpowiedniego punktu zbioru w celu recy-
klingu sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego.

e

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZE-
DZANIA ENERGII

Wiagcz okap na minimalng predkos¢, gdy
zaczynasz gotowag, i trzymaj go witgczone-
go przez kilka minut po zakoriczeniu goto-
wania.

Zwieksz predkos¢ tylko w przypadku duzej
ilosci dymu i pary, a predkos¢ dotadowania
uzywaj tylko w ekstremalnych sytuacjach.
Wymieniaj w razie potrzeby filtr(y) weglo-
we, aby utrzymac dobra efektywnosc¢ re-
dukcji zapachu.

Czysc filtr(y) smaru, gdy jest to konieczne,
aby utrzymacé dobrg efektywno$¢ filtra
tluszczowego.

Uzyj maksymalnej $rednicy systemu kana-
téw podanych w tym podreczniku, aby zop-
tymalizowa¢ efektywnos¢ i zminimalizo-
wac hatas.

Wykorzystaj jak najlepiej pozostate ciepto z
ptyty grzewczej, wytaczajac jg na kilka mi-
nut przed gotowaniem. Podstawa garnka
lub patelni powinna catkowicie zakry¢ ptyte
grzewczg; pojemnik mniejszy niz ptyta
grzewcza powoduje marnowanie energii.
Podczas gotowania przykrywaj garnki i pa-
telnie szczelnymi pokrywkami i uzywaj jak
najmniej wody. Gotowanie z odstonietg po-
krywka znacznie zwieksza zuzycie energii.
Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni z pta-
skim dnem.

NUTA

Osoby posiadajace rozrusznik serca lub po-
dobne urzadzenie medyczne powinny za-
chowacé ostroznos¢, stojgc w poblizu tej in-
dukcyjnej ptyty kuchennej, gdy jest wigczo-
na. Dbaj o to, gdy stoi blisko tej ptyty induk-
cyjnej, gdy jest wigczona. Pole elektroma-
gnetyczne moze wptywac na rozrusznik
serca lub podobne urzadzenie. Skonsultuj
sie z lekarzem lub producentem rozruszni-
ka lub podobnego urzadzenia medycznego,
aby uzyska¢ dodatkowe informacje na te-
mat jego wptywu na pola elektromagne-
tyczne ptyty indukcyjne;j.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania dotycza-
ce Ecodesign i etykiet energetycznych na-
stepujacych europejskich przepiséw: - nr
65/2014 oraz nr 66/2014 zgodnie z euro-
pejskimi standardami EN IEC 61591 oraz
EN 60704-2-13; -n. 327/2011.

Informacje dotyczace trybu niskiego pobo-
ru mocy urzadzenia zgodnie z Regulacja
(UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod naste-
pujacym linkiem: https://docs.emeaap-
pliance-docs.eu
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3 Produkt

3.1 Wprowadzenie produktu

10

A

1 Szklana powierzchnia do gotowania
3 Dolna obudowa

5 Dolna pokrywa

7 Indukcyjna strefa gotowania

9 Filtr oleju

3.2 Ogodlne informacje o hobie

1 2
A A
v v v
5 4 3

1 Lewa tylna - Indukcyjna strefa gotowania
2 Prawa tylna - Indukcyjna strefa gotowania

v

v
(@]

2 Indukcyjna strefa gotowania
4 Zespot wentylacyjny
6 Komora zbiorcza cieczy przelewo-wej
8 Filtr weglowy
10 Goérna czes¢ filtra oleju

3 Prawa przednia - Indukcyjna strefa gotowania
4 Srednie - Wentylacja
5  Lewa przednia - Indukcyjna strefa gotowania

Twoja kuchenka jest wyposazona w ptyty
grzewcze o duzej powierzchni (powierzch-
nie Flexi). Te powierzchnie mozna eksplo-
atowac jako niezalezne od siebie pojedyn-
cze ptyty grzewcze. Dla tych ptyt grzew-
czych mozna aktywowac funkcje kombina-
cji i przeksztatcic je w jedng powierzchnie
do gotowania w duzych garnkach. Uzywa-
nie odpowiednich garnkow dla tych ptyt
oraz funkcji tgczenia zostato opisane w roz-
dziale ,Obstuga kuchenki”.
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3.3 Specyfikacja techniczna

0golne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysoko$¢/szerokos$é/
gtebokos¢) (mm)

223,5%/820/520

Wymiary montazowe kuchenki (szeroko$¢/gtebokos¢)
(mm)

740 (+2)/490 (+2)

Napiecie/Czestotliwosé

2N~380-415V; 50/60 Hz

Typ i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urza-
dzenia

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Catkowite zuzycie energii (kW)

maks. 7,4

Strefy gotowania

Lewa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 x 200 mm

Zasilanie 2200 W /Booster 3100 W
Lewa przednia Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 x 200 mm

Zasilanie 2200 W /Booster 3100 W
Prawa przednia Indukceyjna strefa gotowania
Wymiary 180 x 200 mm

Zasilanie 2200 W /Booster 3100 W
Prawa tylna Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 x 200 mm

Zasilanie 2200 W /Booster 3100 W
Cechy wentylacji

Kontrola |3 poziomy + 1 wspomaganie

|* Wysokosé ptyty podana w tabeli technicznej jest wysokoscig pokrywy dolnej produktu.

Specyfikacje techniczne moga by¢ zmieniane bez wczesniejszego powiadomienia
@ w celu poprawy jakosci produktu.

Rysunki w instrukcji sg schematyczne i moga stanowi¢ dodatkowe funkcje w od-
@ niesieniu do Twojego produktu.

sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W

@ Wartosci podane na etykietach produktéw lub w dokumentaciji dotgczonej do nich
zaleznosci od warunkow operacyjnych i Srodowiskowych produktu, wartosci te mo-

ga sie roznic.
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czyn-
nosci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

5 Jak uzywac plyty kuchennej

4.1 Czyszczenie wstepne
1. Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotng
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

5.1 Ogodlne informacje o uzytkowa-
niu hob

Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

Ptyta indukcyjna jest jak otwarty obwad.

Obwdd konczy sig, gdy na nim umieszczo-

no garnki/patelnie odpowiednie do gotowa-

nia indukcyjnego, a pod powierzchnig szkta
elektroniczny system generuje pole magne-
tyczne. Metalowa podstawa garnkéw/pa-
telni jest podgrzewana przez pobieranie
energii z tego pola magnetycznego. W ten
sposob ciepto nie powstaje na powierzchni
ptyty, lecz bezposrednio na garnkach i pa-
telniach powyzej. Powierzchnia szkta jest
podgrzewana z cieptem garnkéw/patelni.

Zalety gotowania z indukcja

Kuchenki indukcyjne oferujg pewne zalety,

poniewaz ciepto jest przekazywane bezpo-

$rednio do garnkéw/patelni.
+ Jedzenie, ktére przelewa sie podczas go-
towania, nie pali sie szybko, poniewaz
szklana powierzchnia nie jest bezposred-
nio ogrzewana. tatwiej go czyscic.

+ Gotowanie bedzie szybsze, poniewaz cie-
pto jest generowane bezposrednio na
garnkach/patelniach. Dzieki temu
oszczedza czas i energie w poréwnaniu
do innych typéw hobdw.

+ Poniewaz ciepto jest przekazywane bez-
posrednio do garnkéw/patelni, nie ma
utraty ciepta, a gotowanie jest bardziej
efektywne.

Wazne dla obstugi HOB:

+ Trzymaj magnetyczne przedmioty, takie
jak karty kredytowe czy tasmy, z dala od
ptyty podczas jej dziatania.

« Twdj kuchenny ma automatyczny system
wytgczania. Szczegdtowe informacje o
tym systemie przedstawiono w nastepu-
jacych sekcjach. Jednak jesli uzywasz

cienkich garnkéw do gotowania, nagrzeja
sie one bardzo szybko, a dno patelni mo-
ze sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie i
urzadzenie, zanim zostanie aktywowany
automatyczny system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywa¢ ferromagnetycznych garn-

koéw/patelni o wysokiej jakosci, ktére sg

opatrzone etykietg lub ostrzezeniem, ze na-

daja sie do uzywania na ptycie indukcyjne;j.

Im wyzsza zawartosc¢ zelaza, tym lepsza

wydajnos¢ garnkéw/patelni. Srednica dna

garnkéw / patelni do gotowania powinna

odpowiadaé strefie indukcyjnej. Sugerowa-

ne wymiary podano ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

+ Garnki/patelnie zeliwne

+ Garnki/patelnie emaliowane

+ Garnki / patelnie ze stali i stali nierdzew-
nej (z etykietg lub ostrzezeniem, ze moga
by¢ uzywane na kuchni indukcyjnej)

N|eodeW|edn|e garnki/patelnie:
+ Garnki/patelnie aluminiowe

+ Garnki/patelnie miedziane

+ Garnki/patelnie z mosigdzu

+ Garnki/patelnie ze szkta

+ Ceramika

+ Ceramika i porcelana

Zalecenia:

+ Uzywaj wytacznie garnkéw/patelni z pta-
skim dnem. Nie uzywaj garnkéw/patelni
z wypuktym lub wklestym dnem.

v

+ Uzywac garnkéw/patelni tylko z grubym,
odpowiednim do indukcji dnem. W przy-
padku garnkow z cienkim dnem nalezy
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zachowac ostroznosé, poniewaz dno na-
grzewa sie bardzo szybko przez co moze
sie stopi¢ i uszkodzi¢ powierzchnie goto-
wania oraz urzgdzenie nim wiaczy sie au-
tomatyczny system wytgczania. Ostre

krawedzie moga uszkodzi¢ powierzchnie.

v X

+ Dna niektoérych garnkéw/patelni maja
mniejsze pole ferromagnetyczne niz ich
rzeczywista srednica. Tylko ten obszar
jest ogrzewany przez ptyte. Dlatego cie-
pto nie jest rbwnomiernie rozprowadza-
ne, a wydajnos$¢ gotowania spada. Po-
nadto takie garnki/patelnie moga nie zo-
sta¢ wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostaé
wybrana zgodnie z wielko$cig pola ferro-
magnetycznego.

+ Niektoére garnki/patelnie majg podstawe
zawierajgcg materiaty nieferromagne-
tyczne, np. aluminium. Tego typu garnki/

Zalecane rozmiary garnkéw/patelni

patelnie moga nie nagrzewac sie dosta-
tecznie lub moga w ogole nie zostac¢ wy-
kryte przez ptyte indukcyjng. W niekto-
rych przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym garnki/patelnie.

Réwnomierne rozmieszczenie na-

@ czyn kuchennych na prawej i lewej
strefie gotowania oraz na srodku
(jesli jest dostepna) strefy gotowa-
nia korzystnie wptywa na wydaj-
nos$¢ gotowania podczas przygoto-
wywania wielu positkéw na ptycie
indukcyjnej.

Test garnkéw/patelni

Sprawdz, czy Twoj garnek nadaje sie do

ptyty indukcyjnej, korzystajac z ponizszych

metod.

1. Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
ptyt indukeyjnych.

2. Jesli symbol /Y /1 nie miga po po-
stawieniu garnka na ptycie i jej wtgcze-
niu oznacza to, ze nadaje sie do ptyt in-
dukeyjnych.

Srednica naczynia - mm
min. 100 - maks. 210
Szerokos$¢ 210 - Dtugos$¢ 390

Srednica strefy gotowania - mm
190x 210
Strefa gotowania z szeroka powierzchnig (flexi)

Wykrywanie garnkéw/patelni do gotowania
przez ptyty indukcyjne zalezy od Srednicy i
materiatu ferromagnetycznego w ich pod-
stawie. Aby zapewni¢ wykrywanie garn-
kow/patelni oraz wydajne gotowanie, garn-
ki/patelnie nalezy dobiera¢ zgodnie z roz-
miarem ptyty. Rozmiary garnkéw/patelni
zalecanych dla rozmiarow ptyt kuchennych
podano powyzej.

Zachowanie wrzenia moze sie rézni¢ w za-
leznosci od typu garnka, wielkosci garnka i
wielkosci strefy gotowania. Aby uzyskac¢
bardziej jednorodny charakter wrzenia,

mozna zastosowac strefe gotowania o je-
den stopien wieksza. Korzystanie z wiek-
szej strefy gotowania nie powoduje marno-
wania energii na ptytach indukcyjnych, po-
niewaz ciepto jest wytwarzane tylko w od-
powiednim obszarze garnka.

Strefa gotowania z szeroka (flexi) po-
wierzchniag

Pyta jest wyposazona w strefy o szerokich
(flexi) powierzchniach. Strefe mozna obstu-
giwac jako niezalezng od siebie ptyte dla
mniejszych garnkow/patelni. Mozesz akty-
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wowac funkcje tagczong dla tych stref i
zmieni¢ je w jedng powierzchnie do goto-
wania dla duzych garnkow.

Jako dwie niezalezne strefy gotowania

Jako pojedyncza strefa gotowania

«

s

Strefy grzejne o duzej powierzchni ma-
ja dwie strefy gotowania, z przodu i z
tytu. Mozesz uzywac je jako dwie nie- W przypadku korzystania z duzych
zalezne strefy gotowania dla réznych garnkéw/patelniach, umies¢ naczy-
N el . |pozioméw temperatury z dwoma réz- B | |nie tak, aby zakrywato $rodki obu
| nymi garnkami/patelniami. Garnki/pa- stref i znajdowato sie na srodku.
telnie nalezy umiesci¢ na $rodku po-
-1- -I- |szczegolnych stref.
| —
—
—_— « Jesli chcesz gotowaé w dwéch réz-
| nych garnkach/patelniach na tym
| Do gotowania z jednym garnkiem/pa- ' ‘ samym poziomie temperatury, mo-
l telnig umies¢ go w srodku przedniej ¢ ) - |zesz potaczy¢ strefe gotowania z
lub tylnej strefy gotowania. Jesli umie- szeroka (flexi) powierzchnig i goto-
B - $cisz garnek/patelnie w $rodku strefy wacé w dwdch réznych garnkach/pa-
gotowania, ptyta moze nie dziata¢ pra- telniach w tej samej temperaturze.
widtowo. Garnki/patelnie nalezy ustawic tak,
-]----- e - aby znajdowaty sie na $rodku stref
| gotowania.
-

5.2 Jednostka sterujaca Hob
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Kontrolka informujgca o nacisnieciu odpowied-
niego przycisku

Klawisz wiagczania/wytgczania

Symbol blokady przyciskéw

Przycisk kombinacji stref gotowania z szeroka

°
[g] Pravcisk kor
powierzchnia

Przycisk szybkiego nagrzewania/przycisk usta-
wienia wysokiej mocy (Booster)

|]|] Przycisk STOP
Przycisk timera
Przycisk wydtuzenia czasu

Przycisk skrécenia czasu

Wyswietlacz strefy hob
(|

I—I OFFIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII9 P

1 2 3

1 Wskaznik poziomu mocy odpowiedniego HOB

2 Obszar ustawienia poziomu mocy odpowiedniego
hobu

3 Klucz do wysokiego ustawienia mocy (Booster)
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Ekran wytacznika czasowego
6 5

f

H I:I Ho 7 Cf

.1 . l

Wskaznik wytgcznika czasowego.

re— 1+

Przycisk skrécenia czasu
Przycisk timera

Przycisk wydtuzenia czasu
Symbol wytgcznika czasowego

o U W =

Dioda LED aktywnosci wytgcznika czasowego na
danej ptycie grzewczej

Wyswietlacz wentylacji

[l —
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1 2 3 4

BRO

Wskaznik poziomu wentylacji

Pole ustawienia poziomu wentylacji

Przycisk wspomagania

Przycisk trybu automatycznej wentylacji
Symbol ostrzegawczy petnego filtra weglowego
LED wentylacji*

Symbol ostrzegawczy petnego filtra oleju*

T®ROT M

R6zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
Ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Ogodlne informacje dotyczace panelu
sterowania

Produkt ten jest sterowany przez
panel sterowania dotykowego. Kaz-
da operacja na panelu sterowania
dotykowym jest potwierdzana sy-
gnatem dzwiekowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania
@ czysty i suchy.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona
sie zadna operacja, hob automa-
tycznle wraca do trybu nizszej mo-

Zapali sie — na klawiszach, ktore
@ sg aktywnie dziatajgce lub wybrane.
Wiaczenie plyty indukcyjnej

1. Dotknij klawisza D na panelu sterowa-
nia.
= Ptyta indukcyjna jest gotowa do
uzycia.
Wytaczanie plyty indukcyjnej

1. Nacisnij klawisz (D na panelu sterowa-
nia.
= Plytka indukcyjna wytacza sig i

wraca do trybu niskiej mocy.
Wskaznik ciepta pozostatego
Na wskazniku poziomu mocy odpowiednie-
go hobu dla kazdej strefy znajduje sie
wskaznik ciepta resztkowego. Ten wskaz-
nik wskazuje, ze strefa jest nadal gorgca po
wytgczeniu.
H: Wysoka temperatura
h: Niska temperatura

9 P I

Wiaczenie stref kuchenki (sekcja goto-
wania) i ustawienie poziomu mocy

T e
D L o P
4 2

1. Wiacz kuchenke, naciskajac klawisz (D.

= Symbol "0" pojawia sie na wyswie-
tlaczach stref hob.

2. Ustaw poziom mocy miedzy "0"a"9",
dotykajac lub przesuwajac palcem po
obszarze ustawien w dowolnej strefie,
ktdra chcesz obstuzy¢.

Wylaczanie stref gotowania:

Wybrana strefe mozna wytgczy¢ na dwa

rézne sposoby:
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1. Ustawiajgc moc na "0": Mozesz wyta-
czy¢ strefe HOB, obnizajgc poziom mo-
cy do "0".

2. Uzywanie funkcji wytgczania timera dla
pozadanej strefy gotowania: Gdy czas
sie konczy, timer wytgcza strefe do niej
podtgczong. Wszystkie wyswietlacze
pokazujg "0" lub "00". Symbol znika z
wyswietlacza strefy gotowania. Usta-
wienie timera dla strefy gotowania wy-
jasniono w ponizszych sekcjach.

Potaczenie strefy plyty grzejnej z szero-

kg powierzchnig (flexi)

1. Wiacz kuchenke, naciskajac klawisz (D.
2. Dotknij klawisza [g].

= Symbol 0 pojawia sie na lewym wy-
Swietlaczu strefy gotowania, a [g]
zapala sie kontrolka klawisza —.

3. Reguluj poziom mocy z 0 do 9, dotyka-
jac obszaru ustawien lub przesuwajac
palcem po tym obszarze.

= Ptyta zaczyna pracowac. Jesli zo-
stanie wybrana inna strefa gotowa-
nia lub nie zostanie podjeta zadna
akcja i zostanie odczekane 10 se-
kund, [3] $wiatto — gasnie.

Ptyty o duzej powierzchni po lewej
@ stronie sg opisane jako przyktad.
Jesli strefy ptyty kuchennej po pra-
wej stronie majg szerokie po-
wierzchnie urzadzenia, to samo do-

tyczy stref ptyty po prawej stronie.

Potaczenie strefy hob z szeroka po-
wierzchnia, podczas gdy jedna lub obie
strefy hob po lewej dziatajg

v Chociaz jedna lub obie strefy hob po le-
wej dziatajg osobno, mozesz tgczy¢
obie strefy, aktywujac hob szerokim
powierzchnig. W ten sposéb mozesz
obstugiwac szerszg powierzchnie ptyty
o tych samych wartosciach.

]
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1. Podczas gdy dziata jedna lub obie lewe
strefy gotowania, nacisnij klawisz [g].

= Warto$¢ strefy niskiego poziomu
jest widoczna zaréwno na wyswie-
tlaczu strefy gotowanialg] jak i na
zapaleniu sig kontrolki klawisza —.

= Potaczone strefy nadal dziatajg na
poziomie mocy i wartosci timera
strefy z nizszym poziomem mocy.
Poziom mocy i wartos¢ timera
strefy gotowania z wyzszym pozio-
mem mocy przed kombinacjg zo-
stajg anulowane.

Zl orFummmmmmmmnn g P (8
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2. Aby pdzniej zmienié¢ poziom mocy,
ustaw ten poziom, ktéry chcesz zmienié,
w ustawieniach.

Wyltaczanie stref gotowania z szeroka

powierzchnia

Mozesz oddzieli¢ strefy i ustawi¢ je na ze-

ro, dotykajac klawisza (3.

Ustawienie wysokiej mocy (BOOSTER)

Mozesz uzy¢ ustawienia wysokiej mocy,

aby nagrza¢ na maksymalnej mocy. Usta-

wienie wysokiej mocy moze nie by¢ dostep-

ne w kazdej strefie. Gdy czas ustawienia

wysokiej mocy (patrz tabela czaséw auto-

matycznego wytgczania) sie skonczy, stre-

fa sie wytacza.

Bezposredni wybér ustawienia wysokiej

mocy (BOOSTER):

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D.
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2. Naci$nij klawisz P wybranej strefy hob.

= Wybrana strefa ptyty dziata z najwyz-
szg mocag, a ha wyswietlaczu strefy pty-
ty kuchennej kolejno 3 kontrolki.

= Gdy czas ustawienia wysokiej mocy
(patrz tabela czaséw automatycznego
wytgczania) dobiega korica, strefa na-
dal dziata na najwyzszym poziomie
mocy.
Wybér ustawienia wysokiej mocy (BO-
OSTER), gdy strefa ptyty jest aktywna:

1. Naci$nij klawisz P, gdy ptyta jest wta-
czona, a odpowiednia strefa pracuje na
okreslonym poziomie.

2. Wybrana strefa hob dziata z maksymal-
na mocgy, a na wyswietlaczu strefy hob
migaja odpowiednio 3 $wiatta. Gdy
okres ustawienia wysokiej mocy uptynie,
strefa hob bedzie nadal dziata¢ na naj-
Wyzszym poziomie mocy.

Wylaczanie ustawienia wysokiej mocy

(BOOSTER) przed jego wygasnieciem:

Mozesz w kazdej chwili wytaczyé wysokie

ustawienie mocy, dotykajgc klawisza P.

Strefa hob nadal dziata na najwyzszym po-

ziomie mocy. Aby jg wytaczyé, dotknij ak-

tywnego obszaru ustawienia hob lub prze-
sun palcem po tym obszarze, aby ustawié¢

"0".

Blokada przyciskow

Mozna wtgczy¢ blokade przyciskéw, aby

zapobiec przypadkowej zmianie funkcji pty-

ty, gdy jest ona wigczona lub wytaczona.

Wiaczenie blokady przyciskow

1. Aby aktywowac¢ blokade klawiatury, do-
tknij klawisza .

= Po odliczaniu 2-1 na wyswietlaczu za-
Swieci sie kontrolka — przycisku, a
wszystkie strefy grzejne zostang zablo-
kowane.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
@ dziata tylko klawisz (D . Po dotknie-
ciu dowolnego innego klawisza
lampka — klawisza zacznie migac,
wskazujac, ze blokada klawiszy jest
aktywna.
Jesli wylaczysz ptyte grzewcza, gdy
przyciski sg zablokowane, blokade
przyciskéw nalezy dezaktywowac,
aby méc ponownie wiaczyé ptyte
grzewcza.

Wytaczenie blokada przyciskéw
1. Dotknij przycisku .

= Po odliczaniu 2-1 na wys$wietlaczy,
kontrolka — klawisza gasnie, a blo-
kada klawiszy zostaje wytaczona.
Funkcja timera
Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie musisz
sta¢ przy kuchence caty czas podczas go-
towania. Kuchenka automatycznie wytgczy
sie po wybranym przez ciebie czasie.

Aktywacja timera

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D.

2. Ustaw pozadany poziom mocy, dotyka-
jac obszaru ustawienia lub przesuwajac
palcem po obszarze, w zaleznosci od te-
go, w ktérym chcesz dziataé.

3. Aktywuj timer, dotykajac klawisza €.

= Na wyswietlaczu timera zapala si¢
litera "00", a symbol (O zaczyna
migac.

4. Wokét "00" widoczne sg 4 diody LED ak-
tywnosci widoczne na wyswietlaczu ti-
mera. Dioda LED aktywnej strefy ptyty
kuchennej i mozna ustawic¢ timer dla tej
strefy.
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Jesli chcesz ustawic timer dla innej ak-
tywnej strefy hob, wybierz odpowiednig
strone hob, dotykajac klawisza €9, az
dioda LED z tej strefy hob zaswieci sig
na wyswietlaczu tej strefy hob.

o

Ustaw pozadany czas, dotykajac klawi-
szy +/—. Mozesz szybciej postepowad,
dotykajac dtugo klawisza 4 lub —.

= Symbol {3 miga przez pewien czas na
wyswietlaczu strefy hob, a potem $wie-
ci sie nieprzerwanie. Symbol (S zaczy-
na nieprzerwanie swieci¢, co oznacza,
ze funkcja zostata aktywowana.

Timer mozna ustawic tylko dla
stref, ktére sg obstugiwane.

Powtérz powyzsze kroki dla innych
@ stref, ktérych timery chcesz usta-
wié.
@ Timera nie da sie ustawié¢ bez wy-

boru strefy hob i poziomu mocy w
strefie hob.

Gdy timer jest aktywny, dioda LED
strefy z najmniejszym ustawieniem
czasu miga. Jesli w pozostatych
strefach jest ustawiony czas, diody
LED tych stref pozostajg wtgczone.

Wytaczanie timerow

Gdy czas sie skonczy, kuchenka automa-
tycznie sie wytgcza i daje dzwiekowe
ostrzezenie.

Nacisnij dowolny klawisz, aby wytgczy¢
alarm dzwiekowy.

Wytaczanie timerow wczesniej

Jesli timer zostanie wytgczony wczesnie;j,
ptyta pracuje na ustawionym poziomie mo-
cy az do wytaczenia.

Wytaczanie timera poprzez zmniejszenie
wartosci do "00":

1. Wybierz timer odpowiedniej strefy hob,
dotykajac klawisza £.

2. Nacisnij klawisz —, aby zmniejszy¢ war-
tos¢, az na wyswietlaczu timera pojawi
sie "00". Mozesz szybciej sie rozwijac,
dotykajac klawisza — przez dtuzszy
czas.

Po pewnym czasie migania symbolu {9 na

wyswietlaczu strefy hob, urzadzenie catko-

wicie gasnie, a timer zostaje anulowany.

Funkcja pauzy

v' Dzieki tej funkcji mozesz obnizy¢ po-
ziom temperatury wszystkich funkcji
dziatajgcych w strefie hob (z wyjatkiem
timera) do poziomu 1 na okreslony
czas.

Jesli na dowolng strefe hob usta-
@ wiony jest timer, licznik nadal ptynie
podczas zatrzymania.

1. Podczas pracy kuchenki nacisnij klawisz

0.

= Wszystkie strefy pracy nadal dzia-
tajg na poziomie temperatury 1.

I [ — R - ]

121 oFF 9 P @ n

4

2. Aby zrestartowaé wszystkie zatrzymane
strefy hob z poprzednimi ustawieniami,
ponownie naciénij klawisz [ .

Ustawienia

Mozesz ustawi¢ nastepujgce ustawienia za

pomocay tej funkc;ji.

cFl Catkowite ustawienie zarzgdzania ener-

gia

cF: Czas styszalnego sygnatu na koricu

gotowania

cF5: Wybor trybu wentylacji

cFE: Wyswietlacz zywotnosci filtra aktyw-

nego

cF ] Reset filtra aktywnego weglowego

Ustawienia CF3 i CF4 sg wytaczo-
@ ne. Nie majg wptywu na dziatanie i

funkcjonowanie hobu.

0
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1-Catkowite ustawienie zarzadzania
energia (cf))
v' Dzigki tej funkcji mozesz regulowac
catkowitg moc ptyty wedtug wtasnego
uznania.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D,
a wytacz jg ponownym dotknieciem kla-

wisza (D.

2. Po wytgczeniu kuchenki nacisnij klawi-

sze (O/10/€5/ 11 w kolejnosci w ciggu
10 sekund.

= Na wyswietlaczu timera =F| na le-
wym tylnym wyswietlaczu strefy
gotowania pojawia sie "9".

3. Reguluj poziom mocy (patrz Tabela -
Catkowity poziom zarzgdzania mocg)
miedzy "1" a "9", dotykajac obszaru regu-
lacji tylnej lewej strefy lub przesuwajac
palcem po tym obszarze.

4. Potwierdz catkowite ustawienie zarza-
dzania zasilaniem, dotykajac klawisza

O.

= Ptyta sie wytaczy, a twoja ptyta zacznie

dziata¢ na maksymalnym ustawieniu
mocy wybranego poziomu.

"Catkowite zarzadzanie energig"Zawiera 9

réznych poziomoéw mocy (patrz Tabela -

Poziom zarzadzania energig).

Tabela — Catkowity poziom zarzgdzania

energia

Catkowity poziom zarza-
dzania energia

1 1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

Catkowita moc (kW)

O 0 N oA WN

Dla produktéw o catkowitym zuzy-

@ ciu energii elektrycznej maks. 3,6
kW (patrz tabela specyfikacji tech-
nicznej w instrukcji), catkowita war-
tos$¢ mocy dla catkowitego zarza-
dzania mocag 5,6,7,8,9 wynosi 3,6
kW.

2-Ustawienie sygnatu dzwiekowego na
koniec gotowania (cFC)

v' Dzieki tej funkcji mozesz dowolnie re-
gulowac czas sygnatu dzwiekowego na
koncu gotowania.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klucza (D, a
wytgcz jg ponownym dotknieciem klawi-

sza(D.
2. Po wytaczeniu kuchenki nacisnij klawi-
sze O/ 10/€9/ 10 w ciagu 10 sekund.

= Pierwsze ustawienie na wyswietla-
czu timera to | sie pojawia.

3. Nacisnij klawisz [l raz, aby ustawi¢ sty-
szalny czas sygnatu koncowego goto-
wania.

= Na wyswietlaczu timera -2 na le-
wym tylnym wyswietlaczu gotowa-
nia z pojawia sie "2".

4. Ustawienie sygnatu dzwiekowego na
koricu gotowania (patrz Tabela - czas
sygnatu styszalnego na koncu gotowa-
nia) mozna ustawi¢ w pomiedzy "0" a
"3", dotykajac obszaru ustawien tylnej le-
wej strefy lub przesuwajac palcem po
tym obszarze.

5. Potwierdz ustawienie sygnatu dzwigko-
wego na koniec gotowania, dotykajgc

klawisza (D.

= Plyta sie wytaczy, a kuchenka zacznie
dziataé z ustawionym sygnatem sygna-
tu dzwiekowego na wybranym pozio-
mie.

Ustawienie poziomu sygnatu dzwie-

@ kowego po zakonczeniu gotowania
bedzie standardowym poziomem 2
podczas produkcji.
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Table - Ustawienie sygnatu dzwigkowego
na koncu gotowania

Poziom sygnatu sty- Czas styszalnego sygnatu
szalnego na koricu go- na koricu gotowania
towania
0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

Ustawienie trybu wentylacji 3 (F5)

v Ten hob moze by¢ uzywany w dwoch
trybach: cyrkulacji wewnetrznej i ze-
wnetrznej cyrkulaciji. (Tryby wentylaciji)
Ptyta jest wyposazona w preset we-
wnetrznego trybu cyrkulacji. Do zmia-
ny;

. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D,
a wytacz jg ponownym dotknieciem kla-

wisza (D.
2. Po wytgczeniu kuchenki nacis$nij klawi-

sze (O/10/€5/ 11 w kolejnosci w ciggu
10 sekund.

= Pierwsze ustawienie na wyswietla-
czu timera to c[| sie pojawia.

. Nacisnij klawisz [l cztery razy, aby
ustawic¢ tryb wentylacji.

= Na wyswietlaczu timera pojawia

sie cF5. Na lewej tylnej stronie
strefy gotowania pojawia sie wy-
Swietlacz "1".

Dotykajgc obszaru ustawien w lewej tyl-

nej strefie gotowania lub przesuwajgc

palcem po tej powierzchni, wyswietlacz

strefy gotowania mozna ustawi¢ na "2",

a tryb wentylacji na cyrkulacje zewnetrz-

na.

Potwierdz ustawienie trybu wentylacji,

dotykajac klawisza (D.

= Ptyta sie wytacza i zaczyna dziataé¢
przy wybranym poziomie wentylaciji.

4- Wyswietlacz zywotnosci filtra aktyw-
nego (cFE)

v’ Filtry z weglem aktywnym uzywanew |8
grzebie uzywanej jako cyrkulacja we-
wnetrzna muszg by¢ wymieniane po
pewnym okresie uzytkowania. Pozosta-
te godziny pracy mozesz zobaczy¢ na
wyswietlaczu ustawien. Pozostaty czas
jest wyswietlany na wyswietlaczu jako
odliczanie od 150 godzin.

Jesli Twoj ptytnik jest ustawiony na
@ tryb cyrkulacji wewnetrznej, filtry z
aktywnym weglem nalezy wymienic
po 150 godzinach pracy. Po 150 go-
dzinach na wyswietlaczu wentylacji
pojawi sie symbol (). Jesli Twoj
ptytnik jest ustawiony na tryb ze-
wnetrznej cyrkulacji, ten symbol
ostrzegawczy sie nie pojawi.

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D,
a wytacz jg ponownym dotknieciem kla-
wisza (D.

2. Po wytgczeniu kuchenki nacisnij klawi-

sze (O/10/(D/ 11 w kolejnosci w ciggu
10 sekund.

= Pierwsze ustawienie na wyswietla-
czu timera to c[| sie pojawia.

3. Nacisnij klawisz [l pie¢ razy, aby zoba-
czy¢ wyswietlacz aktywnej zywotnosci
filtra weglowego.

= Na wyswietlaczu timeracFf ktory
sie wyswietla, filtr aktywny pozo-
stajgcy na lewej tylnej strefie goto-
wania jest oznaczony jako "3", jesli
pozostate godziny pracy przekra-
czaja 100 godzin, "2" 50-100 go-
dzin, "1" 5-50 godzin oraz "0" 0-5
godzin;

4. Mozesz zamkng¢ wyswietlacz ustawien,
dotykajac klawisza (D.
5-Aktywny reset filtra weglowego (cF )

v' Po 150 godzinach pracy filtra z weglem
aktywnym symbol pojawia sie na wy-
Swietlaczu wentylacyjnym. Po zdjeciu i
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wymianie filtrow z aktywnym weglem,
zgodnie z sekcjag konserwaciji i czysz-
czenia, wykonuje sie nastepujace kroki,
aby zresetowac¢ symbol ostrzegawczy
filtra weglowego:

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D,
a wytacz jg ponownym dotknieciem kla-

wisza (D.
2. Po wytaczeniu kuchenki nacisnij klawi-

sze O/ 10/ O/ 11 w kolejnosci w ciagu
10 sekund.

= Pierwsze ustawienie na wyswietla-
czu timera to cf| sie pojawia.

3. Nacisnij klawisz [l szes¢ razy, aby zo-
baczy¢ wyswietlacz aktywnej zywotno-
Sci filtra weglowego.

= Na wyswietlaczu timera cF | wi-
doczne, pozostate godziny pracy
filtra aktywnego sg wys$wietlane na
lewym tylnym wys$wietlaczu strefy
gotowania, podobnie jak w menu
cF6.

4. Przez 3 sekundy nacisnij klawisz 4% na
wyswietlaczu wentylac;ji.

= Na ekranie widoczny jest licznik
1-2-3. Operacja resetu zostata za-
korczona.

5. Podczas korzystania z tego wyswietla-
cza mozesz opusci¢ ekran, dotykajgc
klawisza (D.

Skuteczne wykorzystanie plyt indukcyj-
nych

Zasada dziatania:Indukcyjne ptyty podgrze-
wajg garnek bezposrednio ze wzgledu na
zasade dziatania. Z tego powodu maja wie-
le przewag nad innymi typami ptyt. Dziataja
wydajniej, a powierzchnia ptyty jest chtod-
niejsza.

W zaleznosci od modelu, Twdj hob
@ moze mie¢ plyty o $rednicy 145,
180, 210 i 280 mm z indukcja. Dzie-
ki funkcji indukcji kazdy ptytnik au-
tomatycznie wykrywa pojemnik
umieszczony na nim. Energia jest
generowana tylko tam, gdzie dno
pojemnika styka sie, co pozwala
osiggna¢ minimalne zuzycie ener-
gii.
System automatycznego wylaczania
W panelu kuchennym znajduje sie automa-
tyczny system wytgczania. Jesli jedna lub
wiecej stref pozostaje wigczonych, strefa
hob automatycznie wytacza sie po pewnym
czasie (patrz Tabela 1). Jesli do strefy przy-
pisany jest timer, wyswietlacz timera réw-
niez sie wytaczy.
Automatyczny limit czasu wytgczania zale-
zy od wybranego poziomu temperatury.
Obowigzuje maksymalny czas pracy w tym
poziomie.
Strefa hob moze by¢ ponownie obstugiwa-
na przez uzytkownika po jej automatycz-
nym wytaczeniu, jak opisano powyzej.
Tabela 1:Automatyczne czasy wytgczania

Poziom temperatury Automatyczne wytacza-

nie godzin

0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 4

7 2

8 2

9 1
Szybkie nagrzewanie (bo- 10 minut

oster)

Tabela 2:Automatyczne wytgczanie wenty-
lacji

Poziom predkosci Automatyczne wylacza-

nie godzin
0 0
1 6
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2 6
3 5
Intensywna praca (bo- 8 minut
oster)

System przelewowy

Twoj kuchenny jest wyposazony w system
ochrony przed przelewem. W przypadku
przepetnienia panelu sterowania z jakiego-
kolwiek powodu, system automatycznie od-
cina zasilanie, aby wytaczy¢ ptyte grzeczna.
Tymczasem na wyswietlaczu pojawia sie
symbol "F".

6 Stosowanie wentylacji

Precyzyjna regulacja mocy

Ptyta indukcyjna natychmiast reaguje na
wydawane polecenia zgodnie ze swoj3 za-
sadg dziatania. Ustawienia mocy zmieniaja
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec wylaniu sie positku (woda, mleko),
natychmiast wytgczajac urzadzenie.

Powierzchnie dotykowego panelu
@ sterowania trzeba stale utrzymy-

wacé w czystosci. Moze on poda-

wacé btedne ostrzezenie co do dzia-

tania.

Na panelu sterowania dotykowego
nie wolno stawia¢ garnkéw/patelni.

Informacje ogélne

+ Jest silnik o réznych predkosciach wenty-
lacji. Dla dobrej wydajnosci zaleca sie
stosowanie niskich predkosci w normal-
nych warunkach gotowania oraz wyso-
kich w intensywnych warunkach, gdy sil-
ne zapachy i para sg skupione.

Tryby wentylacji

Produkt ten posiada dwa tryby wentylaciji:

cyrkulacje wewnetrzna i tryb cyrkulacji ze-

wnetrznej.

Cyrkl wewnetrzny

Powietrze zasysane ze $rodka ptyty jest
najpierw filtrowane, aby usuna¢ olej przez
filtr oleju. Nastepnie przepuszcza sie przez
filtr z weglem aktywnym i wraca do kuchni.
WAZNE:W trybie cyrkulacji wewnetrznej fil-
try z aktywnym weglem muszg by¢ zainsta-
lowane w obszarze okreslonym na produk-
cie, aby zatrzymac czgsteczki zapachu w
wdychanym powietrzu. Aby pozna¢ rézne
typy wersji montazu zdefiniowane do we-
wnetrznej dystrybucji produktu, zapoznaj
sie z instrukcjg montazu lub skonsultuj sie
z autoryzowanym dealerem.

Zewnetrzny przeptyw

Powietrze zasysane ze srodka ptyty jest
przewozone przez filtry olejowe i odprowa-
dzane na zewnatrz przez komin za pomoca
systemu rur.

Ustawienie trybu wentylacji

Produkt jest produkowany z wbudowanym
trybem cyrkulacji. Aby ustawi¢ produkt w
trybie zewnetrznej cyrkulacji, zobacz sekcje
"Ustawienia". Ustaw tryb zewnetrznej cyrku-
lacji, postepujac zgodnie z instrukcjami opi-
sanymi w sekgji "Tryb wentylacji (cF5)".
Otwieranie wentylacji

1. Wiacz kuchenke, dotykajac klawisza (D.

= Ten"0"symbol bedzie wyswietlany
na wyswietlaczu wentylaciji.

2. Ustaw poziom predkosci od "1" do "3",
dotykajgc lub przesuwajgc palcem po
obszarze wentylacji.

Zamykanie wentylaciji

1. Ustaw poziom predkosci na "0", dotyka-
jac lub przesuwajgc palcem po obszarze
wentylacji.
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Wiaczam tryb intensywnej wentylacji

1. Nacisnij klawisz 28, aby aktywowac tryb
intensywnej wentylacji.

= Tryb intensywnej wentylacji dziata

maksymalnie przez 8 minut. W tym
okresie na wyswietlaczu pojawia
sie symbol litery P. Po 8 minutach
predkos¢ wentylacji spada do po-
ziomu 3 i nadal dziata na tym po-
ziomie.

Wytaczenie trybu intensywnej wentylacji

1. Dotykajac obszaru ustawien wentylacji
lub przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw poziom predkosci jako ,0".

W trybie intensywnej wentylacji, po
@ nacisnieciu dowolnego przycisku
predkosci, powraca on do tego po-

ziomu predkosci i kontynuuje dzia-
tanie.

Funkcja "6th Sense" (tryb automatycz-
nej pracy)

v Twéj produkt mierzy temperature po-
wierzchni gotowania, temperatury oraz
czas pracy. Na podstawie tych warto-
$ci okresla najbardziej odpowiednig
predkos¢ wentylacji i dziata automa-
tycznie na okreslonych poziomach.

1. Dotknij klawisza A%, aby wtaczyé tryb
automatyczny.

7 Ogodlne informacje o gotowaniu

= Tryb automatyczny jest aktywowa-
ny i automatycznie wytgczany, gdy

parametry spadng ponizej okreslo- I8

nej wartosci krytycznej. Musi zo-
sta¢ ponownie wigczony, aby mogt
sie ponownie aktywowac.

Gdy tryb automatyczny jest aktyw-
@ ny, jesli witaczysz urzadzenie na do-
wolnym poziomie predkosci, a po-

tem go wytgczysz, tryb automatycz-
ny zostanie anulowany.

2. Ponownie nacis$nij klawisz AR, aby wcze-
$niej wytaczy¢ tryb automatyczny.
Tryb wentylacji na biegu
Funkcja wentylacji na biezaco pozwala
wentylacji dziata¢ przez pewien czas po
wytgczeniu produktu po zakonczeniu goto-
wania, podczas gdy wentylacja dziata w try-
bie automatycznym. Dzieki temu mozesz
wyeliminowac¢ zapach i dym pozostajgcy
po ugotowaniu.
Czas pracy trybu wentylacji na biezgco jest
ustalany automatycznie na podstawie tem-
peratury w strefie gotowania, poziomu tem-
peratury ustawionej do gotowania oraz cza-
su pracy. Dziata przez minimum 2 i maksy-
malnie 20 minut. Nastepnie system wenty-
lacji jest automatycznie wytgczany. Mozna
go wytaczy¢ wezesniej, dotykajac klawisza

K.

W tej sekcji znajdziesz wskazdéwki dotycza-
ce przygotowywania i pieczenia potraw.

7.1 Ogodlne informacje o gotowaniu
z kuchenka

+ Polecenia dotyczace gotowania z
oszczednoscia energii znajdziesz w sek-
cji "Instrukcje srodowiskowe".

+ Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.

Pétka do pieczenia w piekarniku

Zywno$é |Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Topnienie

Topnienie czekolady (np. Dr.Oetker, gorzka czeko- 1 15 .30

lada 55-60% kakao,150 g)

Masto (200 g) 6 5.7

Masto (Klarowane)(200 g) 3 11..13
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Zywno$é

Temperatura

Czas pieczenia (min.) (ok.)

Gotowanie, podgrzewanie, utrzymywanie ciepta

Woda 1 L (Gotowanie) P 4..6
Woda 3 L (Gotowanie) P 8..10
Mleko 1 L (Gotowanie) 7 6..7
Mleko 1 L (Utrzymanie ciepta) Utrzymanie ciepta 18..20
Olej roslinny (Grzanie) (Olej stonecznikowy 0,5L) |9 3..5
Gotowanie
Ziemniak w mundurku (2 sztuk duzy) 9 25..35
iZ}i]()emniak w mundurku grubo siekany (2 sztuk du- 9 13 .15
Brokut (300 g) 9 10..14
Brokut zamrozony (300 g) 9 7..10
Kietbasa 8 4.6
Makaron (150 g) 9 6..10
Jajka w koszulce 5 2.3
Gotowanie, smazenie
Potrawa z ryzu (200 g ryz) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Ashure/Pudding Noego **
Gotowanie fasoli i ciecierzycy Gotowanie
fasoli i ciecierzycy - do Ashury/Puddingu |9 4.6
Noego
Gotowanie fasoli | ciecierzycy gotowanie 2 10 .15
- do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica Gotow?nie fasoli i ciecierzycy - 9 8. 10
do Ashury/Puddingu Noego
Pszenica gotowanie - do Ashury/Puddin-
gu Noego 2 6..8
gfir;zrnei{:udding Noego -Wszystkie 9 20 .24
Zupy (Np. Zupa z soczewicy) 7 20..25
Smazone warzywa * 9 3.5
G.otowane warzywa Julienne * (Kurczak, cebula i 9 5 7
pieprz)
Cielecina pokrojona w kostke z warzywami **
Smazenie warzyw 9 3..8
Przypieczenie *** 9 5..8
Wszystkie sktadniki 4 80..90
Sos pomidorowy 3 10..15
Sos beszamelowy 7 5.6
Golonki z warzywami **
Przypieczenie *** 9 3.4
Smazenie warzyw 9 3.5
Wszystkie sktadniki 4 180 .. 190
Smazy¢ w plytkim tluszczu
Stek z poledwicy wotowej ** (2 cm) 9 2..10
Zeberka ** (2 cm) 9 3..10
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Zywno$é Temperatura Czas pieczenia (min.) (ok.)
Stek z poledwicy zawijanej 8 4..10
Stek T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Kotlet jagniecy ** (Przypieczenie ***) 9 3..10
Kotlet jagnigcy (Smazenie) 5 4..10
Kietbasa 6 4.6
Piers z kurczaka (Przypieczenie ***) 8 3.4
Piers z kurczaka (Smazenie) 5 8..10
Piers z kurczaka (Krojenie miesa tak, aby powstat
motyl) 8 4..10
tosos (150 g) 9 3..10
Paluszek rybny 9 1..8
Smazenie $wiezych warzyw i grzybéw (marchew,
grzyby i kolorowa papryka) 9 3.6
Nalesnik *** 4 1..5
Omlet 7 4.6
Jajko sadzone 6 2.
Frytka
Boortsog 5 13..15
Sznycel 8 3..10
Nuggetsy 9 1,5..10
Ziemniak (zamrozony) 6 2..10
Rozmrazanie i podgrzewanie
Cebula (zamrozony) (200 g) 6 .4
Szpinak (zamrozony) (200 g) 7 .5
* Zaleca sig uzycie woka.
** Zaleca sie patelnie/garnek z lejkiem.
*** Zalecane jest wstepne podgrzanie patelni / garnka.

8 Czyszczenie i konserwacja

8.1 Ogdlne informacje o czyszcze-
niu
Informacje ogélne
+ Produkt nalezy doktadnie wyczyscic i wy-
suszyc¢ po kazdej operacji. W zwigzku z
tym resztki jedzenia powinny by¢ tatwe
do czyszczenia, a te pozostatosci powin-
ny by¢ zapobiegane spalaniu sie podczas
ponownego uzycia produktu pdzniej. W
ten sposob wydtuza sie zywotnos¢ urza-
dzenia i zmniejsza czeste problemy.
Nie jest potrzebny zaden specjalny sro-
dek czyszczacy do czyszczenia wykony-
wanego po kazdym uzyciu. Umyj urza-
dzenie detergentem do mycia naczyn,
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ciepta wodg oraz migkka Sciereczka lub
gabka, a nastepnie wysusz suchg Scie-
reczka.

Upewnij sie, ze po czyszczeniu catkowi-
cie wyczyscisz resztki ptynu i natych-
miast usun jedzenie, ktére rozpryskuje
sie podczas gotowania.

Powstrzymaj sie od mycia jakiegokolwiek
elementu urzadzenia w zmywarce, chyba
ze instrukcja obstugi zaznacza inacze;j.

Do piyt:

Kwasne brudy, takie jak mleko, koncen-
trat pomidorowy czy olej, mogg powodo-
wac trwate plamy na ptytach iich cze-
$ciach, wiec natychmiast po schtodzeniu
wyczys$¢ nadmiar ptyndw, wytgczajac go.



+ Palniki typu wok uzywane w wysokich
temperaturach mogg zmieniac kolor. To
normalne.

+ Przesuwanie niektdrych naczyn moze po-
wodowac¢ metalowe slady na uchwytach
na garnki. Nie przesuwaj patelni i garn-
kéw po powierzchni.

+ Poniewaz nasadki strefowe hob stykajg
sie bezposrednio z ogniem i sg wystawio-
ne na wysokie temperatury, zmiana i utra-
ta koloru z czasem jest normalna. To nie
powoduje problemu podczas korzystania
Z piyty.

Inox — powierzchnie ze stali nierdzewnej
+ Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze
zmienia¢ kolor z czasem. To normalne.
Po kazdej operacji czys¢ detergentem
odpowiednim do powierzchni nierdzew-
nej lub inox.

+ Czys¢ miekka, mydlang Sciereczka i ptyn-
nym (niezarysujgcym) detergentem od-
powiednim do powierzchni nieostrych,
starajac sie wyciera¢ w jednym kierunku.
+ Usun plamy z wapnem, olejem, skrobig,
mlekiem i biatkiem z powierzchni szkta i
inox natychmiast, bez zwlekania. Plamy
moga rdzewiec¢ przez dtuzszy czas.

- Srodki czyszczace naniesione lub nanie-
sione na powierzchnie nalezy czysci¢ na-
tychmiast. Srodki $cierne pozostawione
na powierzchni powodujg, ze powierzch-
nia staje sie biata.

Powierzchnie szklane

+ Umyj urzadzenie detergentem do mycia
naczyn, cieptg woda i Sciereczka z mikro-
fibry specjalng do szklanych powierzchni,
a nastepnie wysusz suchg sciereczka z
mikrofibry.

+ Jesli po czyszczeniu pozostat detergent,
wytrzyj go zimng wodg i wysusz czysta i
sucha $ciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga nastepnym razem
uszkodzi¢ powierzchnie szkta.

+ Pod zadnym pozorem nie nalezy usuwac
zaschnietych pozostatosci na powierzch-
ni szkta za pomocg zgbkowanych nozy,
wetny drucianej lub podobnych narzedzi
do rysowania.

+ Plamy wapniste (zétte plamy) z po-
wierzchni szkta mozna usung¢ za pomo-
cg komercyjnie dostepnego srodka odka- K
mieniajgcego, takiego jak ocet lub sok z
cytryny.

+ Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, natéz srodek czyszczacy gabka na
bejce i poczekaj dtugo, az zacznie dziata¢
prawidtowo. Nastepnie wyczys¢ po-
wierzchnie szkta mokrg szmatka.

+ Przebarwienia i plamy na powierzchni
szkta sg normalne i nie sg wadami.

Plastikowe czesci i malowane po-

wierzchnie

+ Czysc¢ plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie za pomocg detergentu do
mycia naczyn, cieptej wody oraz miekkiej
Sciereczki lub gabki, a nastepnie wysu-
szy¢ suchg Sciereczka.

+ Upewnij sig, ze potgczenia sktadnikow
produktu nie sg wilgotne i nie sg pozosta-
wione detergentem. W przeciwnym razie
na tych tgczeniach moze wystgpic¢ koro-
zja.

8.2 Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do gotowania
Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w
rozdziale ,0gdlne informacje dotyczgce
czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia
szklanej powierzchni do gotowania. W
szczegolnych przypadkach mozesz wyczy-
$ci¢ urzadzenie zgodnie z ponizszymi infor-
macjami.

+ Produkty na bazie cukru, takie jak ciemna
$mietana, skrobia i syrop, nalezy natych-
miast wyczyscié, nie czekajac, az po-
wierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklana powierzchnia moze zostac¢ trwa-
le uszkodzona.

+ Nie uzywaj srodkéw czyszczacych, gdy
ptyta jest gorgca, w przeciwnym razie
moga pojawic¢ sie trwate plamy.

8.3 Czyszczenie panelu sterowania

+ Umyj panele sterowania dotykowa wilgot-
ng, miekka $ciereczka i wytrzyj sucha
szmatka. Jesli Twoj produkt ma funkcje
zamka na klucz, ustaw blokade przed
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czyszczeniem panelu sterowania. W
przeciwnym razie moze wystgpi¢ niepra-
widtowe wykrywanie klawiszy.

8.4 Czyszczenie wentylaciji

Aby zapewni¢ skuteczne zatrzymywanie za-
pachéw i oleju, filtry z weglem aktywnym
muszg by¢ regularnie wymieniane, a filtr
oleju regularnie czyszczony.

Czyszczenie metalowych filtréw olejo-
wych

v' Filtr oleju filtruje olej w zacigganym dy-
mie. Metalowy filtr smaru nalezy regu-
larnie czysci¢, aby zapewni¢ dobrg wy-
dajnosc¢.

1. Usun gérna czesc filtra oleju, przeciaga-
jac go do gory.

2. Zdejmij filtr oleju, trzymajgc zaczepki od
srodka i przesuwajgc go do gory.

Filtr oleju moze zbiera¢ olej lub

@ przepetniajace sie ciecze na swojej
dolnej powierzchni. Podczas de-
montazu filtra nalezy go wyja¢ bez-
posrednio, aby zapobiec kapaniu i
rozlaniu.

Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ zdjetej
@ grupy filtra oleju, nie upadajac na

szybe piyty.

3. Umyj wyjety filtr ttuszczowy w zmywar-
ce lub recznie.

Umyj filtry w wodzie z uzyciem
@ ptynnego detergentu i zamontuj po-

nownie po wyschnieciu. Filtry alu-

miniowe mogg zmienia¢ kolor pod-

czas mycia; To normalne i nie wy-
maga wymiany filtrow.

4. Po wyczyszczeniu wymien gorng czesé
filtra oleju i filtra oleju.

Usuwanie filtra z weglem aktywnym

Filtry z weglem aktywnym zapewniajg utrzy-

manie zapachéw w produkcie i musza by¢

wymieniane w regularnych odstepach cza-

su, aby zapewni¢ optymalng wydajnosé.

Zwré¢ uwage na wskaznik ostrzegawczy

napetnienia w celu wymiany.

Gdy urzadzenie zakonczy 150 go-
@ dzin pracy, na polach grzewczych
pojawi sie ostrzezenie w ksztatcie
litery F. Filtr nalezy wymieni¢ naj-
pdzniej po pojawieniu sie tego
ostrzezenia. Aby zresetowac to
ostrzezenie, patrz Ustawienia.

Aby sprawdzi¢ pozostaty zakres
@ czasu pracy filtrow z weglem ak-
tywnym, nalezy postepowac zgod-

nie ze szczeg6towym objasnieniem
w czesci Ustawienia.

Aby usunag;
1. Wyjmij filtr oleju, pociaggajac go do gory.

=i
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Na dolnej powierzchni filtra oleju
@ moze zbierac sie olej lub przelewa-

jace sie ptyny. Podczas demontazu

filtra nalezy go wyjmowac prosto,

aby zapobiec kapaniu i rozlewaniu
sie cieczy.

W czesci filtra oleju znajduje sie
@ przetgcznik magnetyczny. Wentyla-
cja nie jest mozliwa bez zatozonej

czesci chronigcej przed ptynem.

2. Zdejmij komore zbierania cieczy w spo-
s6éb pokazany na ponizszym rysunku.

W czesci komory zbierania cieczy
@ znajduje sie przetacznik magne-
tyczny. Wentylacja nie jest mozliwa

bez zatozonej czesci chronigcej
przed ptynem.

Komora zbierania cieczy musi by¢

@ okresowo czyszczona. Czesc tg
mozna czysci¢ poprzez mycie w
wodzie z ptynnym detergentem i
ptukanie lub mycie w zmywarce do
naczyn w temperaturze maks. 70
°C.

Po wtozeniu czesci komory zbiera-
jacej ciecz na swoje miejsce, kieru-
nek strzatki na czesci wskazuje, ze

nalezy jg umiesci¢ zgodnie z tym
kierunkiem.

3. Po wyjeciu komory zbiorczej cieczy, po
prawej i lewej stronie w dolnej komorze
znajduja sie dwa filtry weglowe.

PN
4. Przede wszystkim wyciggnij do siebie
jeden z filtréw weglowych, przechylajac
go, aby wyja¢ go z jego magnetycznej
szczeliny ze szczeliny wentylacyjnej i
wyjmij tak, jak pokazano na rysunku.

5. W ten sam sposéb wyjmij drugi filtr we-
glowy z obudowy.

6. Umies¢ nowe 2 filtry z weglem aktyw-
nym w ich gniazdach magnetycznych,
przechylajac je kolejno przez szczeline
wentylacyjna. Upewnij sig, ze jest catko-
wicie osadzony w gniazdach magne-
tycznych.
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7. Ponownie zainstaluj plastikowg ochrone
przed ptynami w taki sam sposéb, jak
po jego zdjeciu.

8. Wiéz filtr oleju.

zbiornik na scieki

W przypadku intensywnej cieczy prze-do-

stajgcej sie do komory wentylacyjnej pro-

duktu, ciecze te gromadzg sie w zbiorniku

na Scieki znajdujgcym sie pod piecem. W

takim przypadku nalezy usungé zbiornik na

$cieki, wyla¢ ptyn oraz wyczyscic¢ i ponow-
nie zamontowac zbiornik.

Zaleca sie czyszczenie zbiornika
$ciekow raz w miesigcu.

Aby wyjac zbiornik brudnej wody:

1. Wyjmij gorng szuflade znajdujaca sie
pod ptytg grzejng. Powinienes byé w
stanie siegna¢ pod piec.

9 Rozwiagzywanie probleméw

2. Siegnij do zbiornika brudnej wody pod
ptyta grzejna.

3. Odblokuj i wyjmij zbiornik brudnej wody,

obracajac pokretto blokujace.

4. Wylej ptyn w komorze i wyczy$¢ komo-
re.

5. Obré¢ pokretto blokujgce i zablokuij je,
wktadajgc komore z powrotem do
szczeliny.

Czyszczenie dolnej pokrywy

Jesli dolna pokrywa na spodzie produktu

ulegnie zabrudzeniu, mozesz jg zdjg¢ i wy-

czyscic.

Aby zdja¢ dolng pokrywe:

1. Wyjmij gérna szuflade znajdujaca sie
pod ptytg grzejng. Powinienes by¢ w
stanie siegna¢ pod piec.

2. Siegnij do dolnej pokrywy spod ptyty.

3. W kierunkach oznaczonych strzatkami
na dolnej pokrywie znajduje sie 5 zam-
kéw. Zwalniajagc te blokady, zdejmij dol-
na pokrywe, przytrzymujac ja w dot.

4. Po wyczyszczeniu dolnej pokrywy pchnij
jg mocno do géry w tym samym kierun-
ku, aby zamki weszty w swoje szczeliny.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie
naprawic urzadzenia.

Urzadzenie nie dziata.

+ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.
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+ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtgczone do
gniazdka.

+ (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski
na panelu sterowania nie dziatajg. >>>
Jesli urzadzenie jest wyposazone w blo-
kade klawiszy, moze ona by¢ wtgczona,
wytgcz blokade klawiszy.

« Jesli ptyta nie wigcza sie po nacisnieciu
przycisku wtgczania/wytgczania >>>
Odtacz go i odczekaj co najmniej 20 se-
kund przed ponownym podtgczeniem.

+ Posiada zabezpieczenie przed przegrza-
niem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Nie wolno uzywa¢ odpowiednich garn-
kow. >>> Sprawdz swoje garnki.

Symbol /3 /|-l na wyswietlaczu strefy

plyty grzejnej swieci swiattem ciggtym.

+ W tej strefie ptyty kuchennej moze nie
by¢ garnka. >>> Sprawdz, czy w strefie
ptyty kuchennej znajduje sie garnek.

+ Twoj garnek moze nie by¢ kompatybilny
z indukcja. >>> Sprawdz, czy Twoj garnek
nadaje sie do ptyt indukcyjnych.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajgco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktéry jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

« Garnek lub strefa ptyty grzejnej moga by¢
bardzo gorace. >>> Poczekaj, az ostygna.

Wybrana strefa plyty nagle wylacza sie

podczas pracy.

+ By¢ moze uptynat juz czas gotowania w
wybranej strefie. >>> Mozesz ustawi¢ no-
wy czas gotowania lub dokoniczy¢ goto-
wanie.

+ Jest ochrona przed przegrzaniem. >>>
Poczekaj, az ptyta ostygnie.

+ Jakis obiekt moze zastania¢ dotykowy
panel sterowania. >>> Usun obiekt z pa-
nelu.

Mimo ze strefa ptyty jest wtaczona, gar-

nek nie nagrzewa sie.

+ Garnek moze nie by¢ kompatybilny z pty-
tg indukcyjna. >>> Sprawdz, czy Twdj gar-
nek nadaje sig do ptyty indukcyjnej.

+ Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrod-
kowany w strefie ptyty lub dolna po-
wierzchnia garnka moze nie by¢ wystar-
czajaco szeroka dla wybranej strefy ptyty.
>>> Wysrodkuj strefe ptyty kuchennej, wy-
bierajgc garnek, ktory jest wystarczajgco
szeroki dla strefy ptyty.

Wentylator chtodzacy nadal dziata, na-

wet gdy ptlyta jest wylgczona.

+ To nie jest btgd. Wentylator chtodzacy
dziata do momentu, gdy sprzet elektro-
niczny wewnatrz ptyty ostygnie do odpo-
wiedniej temperatury.

Podczas gotowania z plyty dobiega

dzwiek

+ Podczas gotowania z ptyty kuchennej
moga dobiega¢ odgtosy. Odgtosy te zale-
73 od sktadu naczynia. Odgtosy te sg nor-
malne, nie sg usterkg i sg czescig techno-
logii indukcyjne;.

Mozliwe dzwiegki i przyczyny:

+ Hatas wentylatora: Ptyta posiada wenty-
lator, ktéry automatycznie dziata w zalez-
nosci od temperatury produktu. Wentyla-
tor ma rézne poziomy pracy i dziata na
réznych poziomach w zaleznosci od tem-
peratury. Po wytgczeniu ptyty, jesli tem-
peratura jest wysoka w stosunku do tem-
peratury produktu, wentylator moze jesz-
cze przez chwile dziatac.

+ Dziatanie transformatora o niskim szu-
mie: Taka jest natura technologii induk-
cyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone
bezposrednio na dno naczynia, ten rodzaj
buczenia moze wystgpic¢ w zaleznosci od
materiatu, z ktérego wykonane jest na-
czynie. Dlatego w przypadku réznych na-
czyn kuchennych moga by¢ styszalne
rézne dzwieki.

+ Trzaskajacy dzwiek: Wynika to z materia-
tu i struktury dna naczynia. Jesli naczynie
jest wykonane z réznych materiatow i
warstw, moga wystgpi¢ trzaski.
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+ Gwizdzacy dzwiek: Podczas gotowania
na dwéch strefach ptyty po tej samej
stronie ptyty grzejnej na réznych pozio-
mach gotowania moze by¢ styszalny

gwizd.

Kody btedéw/przyczyny i mozliwe rozwigzania

Kody btedéw Przyczyny btedéw Mozliwe rozwigzania
Wytacz ptyte indukeyjna i wigcz jg ponownie po 30
A1 - A8 Btad komunikacji na ptycie indukcyjnej. |sekundach. Jesli problem wystapi ponownie, skon-
taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
B1 - B5 Nie uzyto garnka nadajgcego sie do Btad ten zostanie rozwigzany, gdy zastosujemy gar-
podgrzewania indukcyjnego. nek nadajacy sie do podgrzewania indukcyjnego.
. . _ |Wytacz ptyte indukcyjng i wigcz jg ponownie po 30
B6 rprgfs 'r:igzcyjrgi przekroczyta maksy sekundach. Uzywaj ptyty indukcyjnej zgodnie z cza-
Y pracy. sem podanym w instrukcji obstugi.
B7 Nie uzyto garnka nadajacego sie do Btad ten zostanie rozwigzany, gdy zastosujemy gar-
podgrzewania indukcyjnego. nek nadajacy sie do podgrzewania indukcyjnego.
P . . Wyjmij i ponownie zatéz filtry wentylacyjne. Jesli
B8 Jesli TW_OJ produ!(t to "*Y‘a indukeyjna z problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
okapem; Wystapit btad filtra. foryzowanym serwisem.
Wytacz ptyte indukcyjna i wiacz jg ponownie po 30
. - sekundach. Jesli btad bedzie sie powtarzat, odtacz
Cc1-C2 V\:yzlt:l?riﬂf: F:nZ;Jmka temperatury na produkt od zasilania i podtagcz go ponownie. Jesli
Py yinel. problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem.
. . .. |Wytacz ptyte indukeyjna i wiacz ja ponownie po 30
C3 gbiiqﬁ':.{ama wentylatora na plycie in sekundach. Jesli problem wystgpi ponownie, skon-
YInel. taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
. . | Przywrd6¢ prawidtowe podtgczenie elektryczne, za-
C4 V\:)yStqp” bad potaczenia elekiryczne poznajac sie z tabelg techniczng produktu i instruk-
g0- cja instalaciji.
Wytacz ptyte indukcyjng i wigcz jg ponownie po 30
Btad czuinika temperatury na phvcie in- sekundach. Jesli btad bedzie sie powtarzat, odtacz
c5-C7 duell<c 'neJ‘ P y napty produkt od zasilania i podtgcz go ponownie. Jesli
yineJ. problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem.
. ) Wytacz ptyte indukcyjng i wigcz jg ponownie po 30
D1-D9 B**ag:?rzémw_ﬁg?yty elektronicznej na sekundach. Jesli problem wystgpi ponownie, skon-
P yineJ. taktuj sie z autoryzowanym dealerem.
. Wytgcz ptyte indukeyjng i poczekaj, az ostygnie.
T1-T8 Wysoka temperatura lub btad czujnika Btad powinien znikna¢, gdy temperatura ptyty spad-

temperatury na ptycie indukcyjnej.

nie ponizej dopuszczalnego zakresu.
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Vitejte!

Véazeni zédkaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Whirlpool produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery
byl navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomize dosahnout nejlepsich
vysledkd. Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty.

Méjte na paméti vSechny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiru¢ce. Timto
zplsobem ochranite sebe a sv(ij produkt pred nebezpecim, které se mlze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou pfiruc¢ku. Pokud produkt predate dalSi osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouZiti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Pred pouzitim spotiebice si prectéte tyto bezpeénostni pokyny. Uschovejte je pobliz
pro budouci pouziti.

Beko Europe Management Srl
Via Varesina 204, 20156 Milano, Italy
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A 1 BEZPEGNOSTNi POKYNY

DULEZITE K PRECTENI A
DODRZOVANI

Stahnéte si kompletni navod k
pouziti na https://
docs.emeaappliance-docs.eu/
nebo volejte na telefonni Cislo
uvedené v zarucnim listu Pred
pouzitim spotrebice si prectéte
tyto bezpecnostni pokyny. Méjte
je nablizku pro budouci pouziti.
Tyto pokyny a samotny
spotrebic poskytuiji dilezita
bezpecnostni varovani, ktera je
tfeba vzdy dodrzovat. Vyrobce
odmita jakoukoli odpovédnost
za nedodrzeni téchto
bezpeénostnich pokyn(, za
nevhodné pouziti spotrebice
nebo nespravné nastaveni
ovladacich prvki.

A Velmi malé déti (0-3 roky) by
mély byt drzeny mimo dosah
spotrebice. Malé déti (3-8 let) by
mély byt mimo dosah
spotrebice, pokud nejsou pod
neustalym dohledem. Déti od 8
let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a
znalosti mohou tento spotrebic
pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo jim
byly poskytnuty pokyny k
bezpe¢nému pouzivani a rozumi

souvisejicim rizikim. Déti si
nesmeji se spotrebi¢em hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu
nesmi provadeét déti bez dozoru.
Jidlo nesmi byt ponechano ve
vyrobku nebo na ném déle nez
jednu hodinu pred nebo po
vareni.

A1 1 POVOLENE
POUZITI

A UPOZORNENI: Spotiebit

neni urcen k ovladani pomoci

externiho spinaciho zafrizeni,

jako je ¢asovac, nebo

samostatného dalkoveé
ovladaného systému.

A Tento spotrebic je urcen k
pouziti v domacnostech a
podobnych aplikacich, jako jsou:
kuchynské prostory pro
zameéstnance v obchodech,
kancelafich a jinych pracovnich
prostredich; farmarské domy;
klienti v hotelech, motelech,
penzionech se snidani a jinych
obytnych prostredich.

A Tento spotrebi¢ neni uréen k
profesionalnimu pouziti.
Spotrebic nepouzivejte venku.
A\ UPOZORNENI: Spotiebit a
jeho pristupné casti se pri
pouzivani se spotrebici na vareni
zahfivaji. Je tfeba dbat na to,
aby nedoslo k dotyku topnych
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téles. Déti mladsi 8 let musi byt
drzeny mimo dosah, pokud
nejsou pod neustalym
dohledem.

A\ UPOZORNENI: Pokud je
povrch varné desky praskly,
spotrebi¢ nepouzivejte — riziko
urazu elektrickym proudem.
A\ UPOZORNENI : Nebezpeti
pozaru : Neskladujte predméty
na varnych plochach.

A\ UPOZORNENI : Proces vafeni
musi byt pod dohledem. Kratky
proces vareni musi byt
nepretrzité kontrolovan.

A\ UPOZORNENI : Vafeni bez
dozoru na varné desce s tukem
nebo olejem mize byt
nebezpecné - riziko pozaru.
NIKDY se nepokousejte uhasit
ohen vodou, ale vypnéte
spotrebiC a poté zakryjte
plamen, napr. vikem nebo
pozarni prikryvkou.

A Nepouzivejte varnou desku
jako pracovni plochu nebo
podpéru. Uchovavejte obleceni
nebo jiné hoflavé materialy
mimo dosah spotrebice,
vSechny soucasti zcela
vychladly — nebezpeci pozaru.

A\ Kovové predmeéty, jako jsou
noze, vidlicky, I1Zzice a vika, by
nemeély byt umistény na povrchu
varné desky, protoze se mohou
zahrat.

A Po pouziti vypnéte prvek
varné desky jeho ovladanim a
nespoléhejte se na detektor
panve.

/N\1.2 INSTALACE

A se spotrebicem musi
manipulovat a instalovat jej dvé
nebo vice osob - riziko zranéni.
Pfi vybalovani a instalaci
pouzivejte ochranné rukavice -
riziko porezani.

A Instalace, véetné privodu
vody (pokud existuje),
elektrickych pfipojeni a oprav
musi byt provadény
kvalifikovanym technikem.
Neopravujte ani nevyménujte
zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovné uvedeno v
uzivatelské pfirucce. Udrzujte
déti mimo misto instalace. Po
vybaleni spotrebicCe se ujistéte,
Ze nebyl béhem prepravy
poskozen. V pripadé problémda
kontaktujte prodejce nebo
nejblizsi poprodejni servis. Po
instalaci musi byt obalovy odpad
(plast, polystyrenové dily atd.)
skladovan mimo dosah déti -
riziko uduseni. Spotrebi¢ musi
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byt pred instalaci odpojen od
napajeni - nebezpeci urazu
elektrickym proudem. Béhem
instalace se ujistéte, ze
spotrebi¢ neposkodi napajeci
kabel - nebezpeci pozaru nebo
urazu elektrickym proudem.
Spotrebic aktivujte az po
dokonceni instalace.

A Pied montazi spotrebice do
nabytku provedte vSechny fezné
prace ve skfini a odstrante
vSechny drevni §tépky a piliny.
A Odsavany vzduch nesmi byt
odvétravan kourovodem
pouzivanym k odstranovani
vyparu ze spotrebi¢l spalujicich
plyn nebo jina paliva, ale musi
mit samostatny vystup. Musi byt
dodrzeny vSechny vnitrostatni
predpisy upravujici tézbu vypard.

1.3 ELEKTRICKA
VAROVANI

A Spotrebi¢ musi byt mozné
odpojit od napajeni odpojenim,
pokud je zastr¢ka pristupna,
nebo vicepdlovym spinacem
instalovanym pred zasuvkou v
souladu s pravidly pro zapojeni a
spotrebi¢ musi byt uzemnén v
souladu s narodnimi normami
pro elektrickou bezpecnost.

A Nepouzivejte prodluzovaci
kabely, vice zasuvek nebo
adaptéry. Elektrické soucasti

nesmi byt po instalaci pfistupné
uzivateli. Nepouzivejte
spotrebic, kdyz jste mokfi nebo
naboso. Nepouzivejte tento
spotrebi¢, pokud ma poskozeny
napajeci kabel nebo zastrcku,
pokud nefunguje spravné nebo
pokud byl poskozen nebo spadl.

A Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi byt vymeénén
vyrobcem, jeho servisnim
zastupcem nebo podobné
kvalifikovanymi osobami za
stejny, aby se zabranilo
nebezpeci - nebezpecdi Urazu
elektrickym proudem.
A\ Uzemnéni spotrebice je
povinné. (Neni nutné pro kapoty
tfidy 1l oznacené symbolem (*)
na Stitku specifikaci).

1.4 CISTENIi A

UDRZBA

A UPOZORNENI: Ped
provadénim jakékoli udrzby se
ujistéte, ze je spotrebic vypnuty
a odpojeny od napajeni. Abyste
predesli riziku zranéni,
pouzivejte ochranné rukavice
(riziko trzné rany) a
bezpecnostni obuv (riziko
kontuze); ujistéte se, Ze s nimi
manipuluji dvé osoby (snizeni
zatéze); nikdy nepouzivejte parni
Cistici zafizeni (riziko Urazu
elektrickym proudem).
Neprofesionalni opravy, které

CS/ 66




nejsou schvaleny vyrobcem, by
mohly mit za nasledek riziko pro
zdravi a bezpecnost, za které
vyrobce nemUze nést
odpovédnost. Na jakoukoli vadu
nebo poskozeni zplsobené
neprofesionalnimi opravami
nebo udrzbou se nevztahuje
zaruka, jejiz podminky jsou
uvedeny v dokumentu dodaném
s jednotkou.

A\ K cisteni skla sklopnych vik
varné desky nepouzivejte
abrazivni nebo ostré kovové
Skrabky (podle potfeby), protoze
mohou poskrabat povrch, coz
muze vést k roztristéni skla.

A Nepouzivejte korozivni
produkty k Cisténi skla
sklopnych vik varné desky

2 Pokyny pro zivotni prostiedi

(podle potreby), Cisticich
prostfedkid na bazi chloru nebo
dratének na panve.

A Kapota musi byt pravidelné

cisténa zevnitf i zvenci
(ALESPON JEDNOU MESICNE).
Toto musi byt vyplnéno v
souladu s pokyny pro udrzbu
uvedenymi v této pfirucce.

A\ Nedodrzeni pokyni pro
¢isténi digestore a vyménu filtr(
muze vést k poZaru.

A\ UPOZORNEN(: Pouzivejte
pouze kryty varné desky
navrzené vyrobcem varného
spotrebice nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo kryty
varné desky zabudované do
spotrebice. Pouziti nevhodnych
krytd maze zpUsobit nehody.

LIKVIDACE OBALOVYCH MATERIALU
Obalovy material je 100% recyklovatelny a

je oznacen symbolem recyklace Q: Rizné
¢asti obalu musi byt proto zlikvidovany
zodpovédné a v plném souladu s predpisy
mistnich Grad( upravujicimi likvidaci
odpadu.

LIKVIDACE DOMACICH SPOTREBICU
Tento spotrebic je vyroben z
recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materidlG. Zlikvidujte jej v
souladu s mistnimi predpisy pro likvidaci
odpadu. Dalsi informace o zpracovani,
vyuZziti a recyklaci elektrickych spotfebict
pro domacnost vam poskytne mistni Urad,
sbérna sluzba pro komunalni odpad nebo
prodejna, kde jste spotrebi¢ zakoupili.
Tento spotrebic je oznacen v souladu s

evropskou smérnici 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ) a s predpisy o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich z
roku 2013 (v platném znéni). Zajisténim
spravné likvidace tohoto produktu
pomuZete zabranit negativnim ddsledkim
pro zivotni prostredi a lidské zdravi. Symbol

E na vyrobku nebo v privodni dokumentaci
znamena, ze by se s nim nemélo zachazet
jako s domacim odpadem, ale musi byt
odvezen do vhodného sbérného strediska
pro recyklaci elektrickych a elektronickych
zarizeni.

e
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TIPY NA USPORU ENERGIE

Jakmile zaCnete vafit, zapnéte odsavac par
na minimalni rychlost a udrzujte jej v chodu
nékolik minut po dokonceni vareni.

Zvyste rychlost pouze v pripadé velkého
mnozstvi koufe a par a zvyste rychlost(y)
pouze v extrémnich situacich.

V pripadé potreby vymeénte filtr(y) na
drevéné uhli, aby byla zachovana dobra
ucinnost snizovani zapachu.

V pfipadé potreby vycistéte tukovy
filtr(filtry), aby byla zachovéana dobra
ucinnost tukového filtru.

Pro optimalizaci u¢innosti a minimalizaci
hluku pouzijte maximalni prGmér
potrubniho systému uvedeného v této
pFirucce.

VytéZte maximum ze zbytkového tepla vasi
plotynky tim, Ze ji vypnete nékolik minut
pred dokoncenim vareni. Spodni ¢ast hrnce
nebo panve by méla plné zakryt varnou
desku; nadoba, kterd je mensi nez varna
deska, zpUsobi plytvani energii. Pfi vareni
zakryjte hrnce a panve tésné priléhajicimi
vicky a spotrebujte co nejméné vody.
Vareni s odklopenym vikem vyrazné zvysi
spotrebu energie. Pouzivejte pouze hrnce a
panve s plochym dnem.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimulatorem nebo podobnym
zdravotnickym prostredkem by méli byt
opatrni, kdyz stoji u této indukéni varné

desky, zatimco je zapnuta. PécCe pfi stani v [&3

blizkosti této indukéni varné desky, kdyz je
zapnuta. Elektromagnetické pole muze
ovlivnit kardiostimulator nebo podobné
zafizeni. DalSi informace o jeho ucincich s
elektromagnetickymi poli indukéni varné
desky ziskate od svého Iékare nebo
vyrobce kardiostimulatoru nebo podobného
zdravotnického prostredku.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotrebi¢ splfiuje pozadavky na
ekodesign a energetické stitky
nasledujicich evropskych nafizeni: -
n.65/2014 a €. 66/2014 v souladu s
evropskou normou EN IEC 61591 a EN
60704-2-13;-n. 327/2011.

Informace tykajici se rezimu nizké spotreby
spotrebice v souladu s nafizenim (EU)
2023/826 naleznete na nasledujicim
odkazu: https://docs.emeaappliance-
docs.eu
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku

10
0 «
8 L 1
7 >
> 4
6 < » O
1 Sklenéna varna plocha 2 Indukéni varna zéna
3 Dolni kryt 4 Ventilacni sestava
5 Spodni kryt 6 Prepadova sbérna komora kapaliny
7 Indukéni varna zéna 8 Uhlikové filtry
9 Olejovy filter 10 Horni ¢4st olejového filtru
3.2 Obecné informace o varné 2 Zadni prava - Indukéni varna zéna
desce 3 Predni prava - Indukéni varna zéna
4 Stfedni - Vétrani
1 2 5  Pfednileva - Indukéni varna zéna
4 4 . i . .
Vas sporak je vybaven varnymi deskami se
Sirokymi plochami (plochy Flexi). Tuto
varnou plochu muzete provozovat jako
samostatné varné desky, které jsou
navzajem nezavislé. Pro tyto sporaky
muUZete aktivovat funkci kombinace a
premeénit je na jednu varnou plochu pro
I — operace vareni s vasimi velkymi hrnci.
Pouzivani spravnych hrnct pro tyto varné
desky a kombinovanou funkci je popsano v
g Z g Casti "Obsluha varné desky".

1 Zadni leva - Indukéni varna zéna
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3.3 Technickeé specifikace

Obecné specifikace
Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) |223,5 */820 /520

Instalacni rozméry sporaku (Sitka/hloubka) (mm) |740 (+2) /490 (+2)
Napéti/Frekvence 2N~380-415V; 50/60 Hz
s};)rléiigjtyp a priifez kabelu/vhodny pro pouZziti ve min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Celkova spotieba energie (kW) max. 7,4

Varné zény

Zadni leva Indukéni varnd zéna

Rozmér 180 x 200 mm

Vykon 2200 W /Booster (Zesileni) 3100 W
Predni leva Indukéni varna zéna

Rozmér 180 x 200 mm

Vykon 2200 W /Booster (Zesileni) 3100 W
Predni prava Indukéni varnd zéna

Rozmér 180 x 200 mm

Vykon 2200 W /Booster (Zesileni) 3100 W
Zadni prava Indukéni varna zéna

Rozmér 180 x 200 mm

Vykon 2200 W /Booster (Zesileni) 3100 W

Funkce vétrani

Rizeni |3 Grovné +1 booster

|* Varna deska uvedend v technické tabulce je vylepSenim spodniho krytu produktu. |

Technické specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, aby se
@ zlepsila kvalita produktu.

Obrazky v pfirucce jsou schematické a mohou predstavovat dalsi funkci s ohledem
@ na vas produkt.

ziskavany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V
zavislosti na provoznich a environmentalnich podminkach produktu se tyto
hodnoty mohou [isit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkli nebo v privodni dokumentaci jsou
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4 Prvni pouziti

Nez zacnete vyrobek pouzivat,
doporucéujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

5 Pouzivani varné desky

4.1 Pocatecni cisténi

1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Otfete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadrikem.

5.1 Obecné informace o pouzivani
varné desky

Princip €innosti indukéni varné desky
Indukéni varna deska je jako otevieny
obvod. Obvod se dokon¢i, kdyz jsou na néj
umistény hrnce/panve vhodné pro indukéni
vareni a elektronicky systém pod povrchem
skla vytvari magnetické pole. Kovova
zakladna hrncl/panvi se zahfiva odebranim
energie z tohoto magnetického pole. Teplo
se tedy nevytvari na povrchu varné desky,
ale pfimo na hrncich/panvich nad ni.
Sklenény povrch se zahfiva teplem hrnct/
panvi.

Vyhody vareni s indukci

Indukéni varné desky nabizeji nékteré

vyhody, protoZe teplo je pfendseno pfimo

do hrncl/panvi.

+ Potraviny, které béhem vareni pretékaji,
nehofi rychle, protoze sklenéna varna
plocha se pfimo nezahfiva. Snadnéji se
Cisti.

+ Vareni musi byt rychlejsi, protozZe teplo je
generovano pfimo na hrncich/panvich.
Setfi tak ¢as a energii oproti jinym typdm
varnych desek.

+ Vzhledem k tomu, Ze teplo je dodavano
pfimo do hrncll/pénvi, nedochazi k
Zadnym tepelnym ztratam a zajistuje
efektivnéjsi vareni.

DilezZité pro provoz varné desky:

« Béhem provozu udrzujte magnetické
predméty, jako jsou kreditni karty nebo
pasky, mimo varnou desku.

+ Varna deska ma automaticky vypinaci
systém. Podrobné informace o tomto
systému jsou uvedeny v nasledujicich
castech. Pokud vsSak pfi vareni pouzivate
hrnce na tenké bazi, tyto hrnce se velmi

rychle zahfeji a dno panve se mlize
roztavit a poskodit varnou plochu a
spotrebic pred aktivaci automatického
uzaviraciho systému.

Hrnce / panve na vareni

Pouzivejte feromagnetické, kvalitni hrnce /

panve, které jsou oznaceny Stitkem nebo

varovanim, ze jsou kompatibilni pro

indukéni vareni pouze s vasi indukeni

varnou deskou. Obecné plati, ze ¢im vyssi

je obsah Zeleza, o to vy$si vykon maji

hrnce / panve. Primér dna varnych nadob /

panvi musi odpovidat indukéni zéné.

Navrhované rozméry jsou uvedeny nize.

Vhodné hrnce / panve:

+ Litinové hrnce / panve

+ Smaltované ocelové hrnce / panve

+ Hrnce / panve z oceli a nerezové oceli (s
etiketou nebo varovanim, ze jsou
kompatibilni pro indukéni vareni)

Nevhodné hrnce / panve:

+ Hlinikové hrnce / panve

+ Médéné hrnce / panve

* Mosazné hrnce / panve

+ Sklenéné hrnce / panve

+ Hlinéné hrnce

+ Keramika a porcelan

Doporuceni:

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
plochym dnem. Nepouzivejte hrnce /
panve s vypouklym nebo vydutym dnem.

v X

+ Pouzivejte pouze hrnce / panve s
hrubym, zpracovanym zakladem. Pokud
pouzijete tenké hrnce, tyto hrnce se velmi
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rychle zahfeji a spodek panve se mlize
roztavit a poskodit varny povrch a
spotrebic dfive, nez se aktivuje systém
automatického vypinani. Ostré hrany
mohou zpUsobit poskrabani povrchu.

v X

+ Podstavec nékterych hrncli / panvi ma
mensi feromagnetické pole jako je jejich
skutec¢ny primér. Varnou deskou je
vyhfivand jenom tato plocha. Z toho
ddvodu je teplo rozlozeno nerovhomeérné
a vykon vareni se snizuje. Navic takové
hrnce / panve na vareni nemusi byt
detekovany velkymi indukénimi deskami.
Proto, varna deska se musi zvolit podle
velikosti feromagnetického pole.

+ Nékteré hrnce / panve maji podstavec,
ktery obsahuje neferomagnetické
materialy, jako je hlinik. Tyto typy hrnc /

Doporucené velikosti hrnctl / panvi

panvi se nemusi dostate¢né zahrat nebo
jejich nemusi indukéni varna deska viibec
rozpoznat. V nékterych pripadech se
m0zZe zobrazit upozornéni na Spatné

hrnce / panve.

Rovnomérné rozlozeni nadobi na
@ pravé a levé a stfedni (pokud je k
dispozici) varnych zoén pro vybér
varnych zén pozitivné ovliviiuje
vykon vareni pfi vareni vice jidel na
indukénich varnych deskach.
Test hrncti / panvi
Pomoci nasledujicich metod vyzkousejte,
zda je vas hrnec kompatibilni s varenim
pomoci indukéni varné desky.

1. Je kompatibilni, pokud se magnet
umistény na dné hrnce prilepi.

2. Je kompatibilni, pokud neblika
0/9/1d | kdyz hrnec polozite na
indukéni desku a zapnete ji.

Primeér varné zény - mm

Primeér hrnce - mm

190 x 210

min. 100 - max. 210

Varna zoéna se Sirokym (flexi) povrchem

Sitka 210 - délka 390

Detekce varnych nadob / panvi indukénimi
varnymi deskami zavisi na priméru a
materidlu feromagnetického materialu ve
spodni ¢ésti hrncl / panvi. Abyste zajistili
detekci varnych nadob a panvi a dosahli
efektivni vafeni, hrnce / panve musi byt
vybrany podle velikosti vasi varné desky.
Vyse jsou uvedeny velikosti hrnct / panvi
doporucenych pro velikosti varnych desek.
Chovani pfi vareni se muze lisit v zavislosti
na typech hrncd, velikosti hrnce a velikosti
varné zony. Pro homogennéjsi chovani pfi
vareni muZze byt pouzita varna zéna o jeden
krok vétsi. Pouziti vétsi varné zény

nezplsobuje plytvani energii u indukénich
varnych desek, protoze teplo se vytvari
pouze v pfislusné oblasti hrnce.

Varna zéna se Sirokym povrchem (Flexi)
Vase varna deska je vybavena varnymi
deskami s Sirokymi povrchy (povrchy Flexi).
Tuto varnou plochu miiZete pouZzivat jako
samostatné varné desky vzajemné
nezavislé pro své mensi hrnce / panve. Pro
tyto varné zony Ize aktivovat funkci
kombinace a pfemeénit je na jednu varnou
plochu pro operace vareni s vasimi velkymi
hrnci.
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Jako dvé nezavislé varné zény

Jako jedna varna zéna

Varné zény se Sirokou plochou maji
dvé varné zony, predni a zadni. Tyto
z6ny |ze pouzit jako dvé nezévislé
varné zony pro rizné rovné teploty s

~ |dvéma rznymi hrnci / panvemi.

Umistéte hrnce / panve jejich
centrovanim na samostatné varné

- |zény.

v

Pfi vafeni na velkych hrncich /
panvich umistéte hrnce tak, aby
pokryvaly stfedy obou varnych zén a
aby byly vycentrované na varné
z6né.

Pro vareni s jednim varnym hrncem/
panvi umistéte jej do stfedu predni
nebo zadni varné zény. Pokud umistite

- |hrnec/pénev do stfedu varné zény,

varnd deska nemusi fungovat spravné.

Pokud chcete vafit s dvéma rlznymi
hrnci / panvemi pfi stejné teplotni
drovni, miizete kombinovat varnou
z6nu se Sirokym (flexibilnim)
_|povrchem a vafit s dvéma rGznymi
hrnci / panvemi pfi stejné teploté.
Umistéte hrnce / panve tak, aby
stfedy z6n byly opét vycentrované.

) <

5.2 Ridici jednotka varné desky
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— Kontrolka indikujici stisknuti pfislusného tlacitka

(D Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

Tlacitko uzavreni tlacitek

[:] Kombinované tlacitko varné zony se Sirokym

povrchem

P Tlacitko rychlého zahréati/Tlacitko nastaveni
vysokého vykonu (zesilent)

|]|] Tlacitko zastaveni

@ Tlagitko Easovade

+ Tlagitko zvy$eni asovace

— Tlagitko snizeni casovace
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Zobrazeni zény varné desky
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1 2 3

Indikator Urovné vykonu pfislusné varné desky

Oblast nastaveni Urovné vykonu pfislu$né varné
desky

Tlacitko nastaveni vysokého vykonu (Booster)




Obrazovka ¢asovace

Kontrolka ¢asovace
Tlacitko snizeni ¢asovace
Tlacitko ¢asovace
Tlacitko zvySeni Casovace
Symbol ¢asovace

o U W =

LED kontrolka ¢innosti Casovace pfislusné varné
desky

Zobrazeni ventilace
|_| OFF mmmmmnnn 3

1 2

%

W |1y I
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Indikdtor Urovné ventilace

Pole pro nastaveni turovné ventilace
Booster kli¢

Tla¢itko automatické Upravy ventilace
Vystrazny symbol plného uhlikového filtru
Led ventilace*

Vystrazny symbol pIného olejového filtru*

T®ROT M

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vaSem produktu.

Obecné informace pro ovladaci panel

Tento produkt je ovladan
dotykovym ovladacim panelem.
Kazda operace, kterou provedete
na dotykovém ovladacim panelu, je
potvrzena zvukovym signalem.

Vzdy udrzujte ovladaci panel Cisty a
@ suchy.

Pokud se do 20 sekund neprovede
zadna operace, varna deska se
automaticky vrati do rezimu nizsiho
vykonu.

Rozsviti se — kontrolka na

@ klavesach, které aktivné pracuji
nebo jsou vybrany.

Zapnuti indukéni varné desky

1. Dotknéte se tlagitka (D na ovladacim
panelu.

= Indukéni varna deska je pripravena
k pouziti.
Vypnuti indukéni varné desky

1. Dotknéte se tlagitka (D na ovladacim
panelu.

= Indukéni varna deska se vypne a
vrati se do rezimu nizké spotreby.

Indikator zbytkového tepla
Na indikatoru Urovné vykonu pfislusné
varné desky je indikator zbytkového tepla
pro kazdou zo6nu. Tento indikator indikuje,
ze zéna je po vypnuti stale horka.
H : Vysoka teplota
h : Nizka teplota

Zapnuti zon varné desky (sekce vareni)
a nastaveni urovné vykonu

L
D S —

) 2

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka (D.

= Na displeji zény varné desky se
zobrazi symbol ,0".

2. Nastavte uroven vykonu mezi 0" a 9"
dotykem nebo posunutim prstu po
oblasti nastaveni libovolné zény, kterou
chcete ovladat.

Vypnuti varnych zén:

Vybranou zénu Ize vypnout dvéma rdznymi
zpusoby:
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1. Nastavenim vykonu na "0": Z6nu varné
desky miiZzete vypnout snizenim Grovné
vykonu na "0".

2. Pouziti funkce vypnuti ¢asovace pro
pozadovanou varnou zénu: Po uplynuti
Casu Casovac vypne varnou zonu, ktera
je k nému pripojena. VSechny displeje
zobrazuji "0" nebo "00". Symbol zmizi z
displeje varné zény. Nastaveni
Casovace pro varnou zonu je
vysvétleno v nasledujicich ¢astech.

Kombinace varné zény se Sirokym
povrchem (flexi)

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D.
2. Stisknéte klavesu [3].

= Na levém displeji varné zény se
zobrazi symbol 0 a rozsviti se [§]
kontrolka tlacitka —.

3. Nastavte uroven vykonu od 0 do 9
dotykem na oblast nastaveni nebo
posunutim prstu po oblasti.

= Varna deska zacne pracovat.
Pokud je vybrana jina varna zéna
nebo pokud neni provedena zadna
akce a ¢eka se 10 sekund, [g]
svétlo — zhasne.

Varné desky se Sirokym povrchem
@ vlevo jsou popsany jako priklad.
Pokud maji zény varné desky

plochy, totéz plati pro zény varné
desky vpravo.

Kombinace zény varné desky se
Sirokym povrchem pfi provozu jedné
nebo obou zén varné desky vlevo

v Zatimco jedna nebo obé z6ny varné
desky na levé strané funguji
samostatné, mizZete obé zdény varné
desky kombinovat aktivaci varné desky

se Sirokym povrchem. Timto
zplsobem mUzete ovladat Sirsi varnou
desku se stejnymi hodnotami.

]
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1. Kdyz je v provozu jedna nebo obé levé
varné zény, stisknéte tlacitko [g].

= Hodnota zény nizké drovné je
viditelna na displeji obou varnych
z06n a rozsviti se svétlo [3] tlacitka

= Kombinované zony nadale pracuji
na urovni vykonu a ¢asovace zony
s niz&i drovni vykonu. Uroven
vykonu a hodnota Casovace varné
zony s vyssi urovni vykonu pred
zru$enim kombinace.

Zl orFummmmmmmmnn g P (8
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2. Chcete-li pozdéji zménit droven vykonu,
nastavte Uroven vykonu, kterou chcete
zménit, v oblasti nastaveni.

Vypnuti varnych zén s Sirokym

povrchem

Z6ny mUzete oddélit a nastavit je na

nulovou Uroven stisknutim klavesy [g].

Nastaveni vysokého vykonu
(POSILOVAC)

Nastaveni vysokého vykonu mUzete pouzit
k ohfevu na maximalni vykon. Nastaveni
vysokého vykonu nemusi byt k dispozici
pro kazdou z6nu. Po uplynuti doby
nastaveni vysokého vykonu (viz tabulka
doby automatického vypnuti) se zéna
vypne.

Primy vybér nastaveni vysokého vykonu
(POSILOVACE):

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka (D.
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2. Stisknéte klavesu P v poZzadované zoné
varné desky.

= Vybrana z6na varné desky pracuje pfi
nejvyssim vykonu a na displeji zony
varné desky postupné blikaji 3
kontrolky.

= Po uplynuti doby nastaveni vysokého

vykonu (viz tabulka Cas(i
automatického vypnuti) bude zéna
naddle pracovat na nejvyssi Grovni
vykonu.

Volba nastaveni vysokého vykonu

(POSILOVAC), kdyz je aktivni zona

varné desky:

1. Stisknéte tlacitko P, kdyz je varna
deska zapnuta a prislusna zéna varné
desky pracuje na urcité urovni.

2. Vybrand zéna varné desky pracuje s
maximalnim vykonem a na displeji zony
varné desky blikaji 3 kontrolky. Po
uplynuti doby pro nastaveni vysokého
vykonu bude varna zéna pokracovat v
provozu na nejvys$si urovni vykonu.

Vypnuti nastaveni vysokého vykonu

(POSILOVACE) pied vyprsenim jeho

platnosti:

Nastaveni vysokého vykonu muzete kdykoli

vypnout stisknutim tlacitka P. Zéna varné

desky nadale pracuje na nejvyssi urovni
vykonu. Chcete-li jej vypnout, dotknéte se
oblasti nastaveni zony aktivni varné desky

nebo prejedte prstem po této oblasti a

nastavte ji na 0"

Zamek tlacitek

MuzZete aktivovat zamek tlaCitka, abyste

zabranili nahodnym zménam funkci varné

desky, kdyZ je zapnuta nebo vypnuta.

Aktivace zamku tlacitek

1. Dotknéte se tlac¢itka , abyste aktivovali
uzamceni tlacitek.

= Po odpocitavani 2-1 na displeji se
rozsviti kontrolka — tlacitka a vSechny
varné zony se zablokuiji.

Kdyz je aktivni funkce zdmku
@ tlacitek Key lock, funguje pouze
tlagitko (D. Kdyz se dotknete
jakéhokoli jiného tlacitka, kontrolka
— tlacitka zacne blikat, coz
znamena, Ze je aktivni zamek
tlacitek.
Pokud vypnete varnou desku, kdyz
jsou tlacitka uzamcena, abyste
mohli varnou desku opét zapnoutj,
je tfeba deaktivovat zamek tlaéitek.

Deaktivace zamku tlacitek
1. Dotknéte se tlacitka .

= Po odecteni ¢asu na displeji 2-1
zhasne kontrolka — tlaCitka a
zamek tlacitek se deaktivuje.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam usnadni vafeni. BEhem
procesu vareni nemusite stat u sporaku
nepretrzité. Kamna se automaticky vypnou
po zvoleném Case.

Aktivace ¢asovace

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka (D.

2. Nastavte pozadovanou uroven vykonu
dotykem na oblast nastaveni nebo
posunutim prstu po oblasti, kterou
chcete ovladat.

3. Aktivujte asovac stisknutim tlagitka €.

= Na displeji Casovace se rozsviti
,00" a symbol {9 zaéne blikat.

4. Kolem ,00" jsou na displeji Casovace
viditelné 4 LED diody aktivity. LED
aktivni varné zény blika a pro tuto zénu
mUZete nastavit ¢asovac.

5. Pokud chcete nastavit ¢asovac pro jinou
aktivni zénu varné desky, vyberte
prislusnou stranu zény varné desky
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dotykem klavesy (9, dokud se nerozsviti
LED dioda na displeji hodin této strany
zony varné desky.

o

Nastavte pozadovany Cas stisknutim
klaves 4/—. MUzete postupovat rychleji
dlouhym stisknutim klavesy 4+ nebo —.

= Symbol {9 blika po uré&itou dobu na
displeji varné zény a pak se nepretrzité
rozsviti. Symbol (O se zatne
nepretrzité rozsvécet, coz znameng, ze
je funkce aktivovana.

Casovac |ze nastavit pouze pro
zony, které jsou v provozu.

Zopakujte vyse uvedené kroky pro
ostatni zény, jejichz Casovace

@ chcete nastavit.

Casovag nelze nastavit bez vybéru
zo6ny varné desky a urovné vykonu
zony varné desky.

Kdyz je ¢asovac aktivni, blika LED
dioda z6ny s nejnizsSim nastavenim
Casu. Pokud je v ostatnich zénach
nastaven cas, LED diody téchto z6n
z(stanou svitit.

Vypnuti éasovacu

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varna

deska automaticky vypne a vyda zvukovou

vystrahu.

Stisknutim libovolného tlacitka vypnete

zvukovou vystrahu.

Predcasné vypnuti ¢asovacu

Pokud je ¢asovac vypnut pred¢asné, varna

deska bude pokracovat v provozu na

nastavené urovni vykonu, dokud se

nevypne.

Vypnuti casovace snizenim hodnoty na

,00“

1. Vyberte ¢asovac pro pfislusnou zénu
varné desky stisknutim tlacitka Q.

2. Stisknéte tlacitko — pro snizeni
hodnoty, dokud se na displeji asovace

nezobrazi ,00". M(zZete postupovat
rychleji dlouhym dotykem klavesy —.

Poté, co symbol {9 po uréitou dobu blika
na displeji zony varné desky, zcela zhasne a
Casovac se zrusi.

Funkce pozastaveni

v" Pomoci této funkce miZete po urcitou
dobu snizit Uroven teploty vSech funkci
pracujicich v zéné varné desky (s
vyjimkou ¢asovace) na stupen 1.

Pokud je ¢asovac nastaven pro
@ jakoukoli zénu varné desky,
Casovac pokracuje v chodu béhem

zastaveni.

1. Béhem provozu varné desky se dotknéte
tlagitka (0.

= VsSechny provozni zény nadale
pracuji pri teploté 1.

2. Chcete-li restartovat vSechny zastavené
z6ny varné desky s predchozim
nastavenim, znovu stisknéte klavesu [[.

Nastaveni

Pomoci této funkce mizete provést

nasledujici nastaveni.

cFl Nastaveni celkové spravy napdjeni

cF2: Cas zvukového signalu konce vareni

cF5: Vybér rezimu ventilace

cFE: Zivotni displej filtru s aktivnim uhlim

cF ] Reset aktivniho uhlikového filtru

Nastaveni CF3 a CF4 jsou
@ zakazana. Nemaji zadny vliv na
provoz a funkce varné desky.
1 - Celkové nastaveni spravy napajeni
(cFh
v" Pomoci této funkce mUzete nastavit
celkovy vykon varné desky, jak si
prejete.
1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.
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2. Po vypnuti varné desky se do 10 sekund
dotknéte tlaitek O/ 10 /7 0.

= Na displeji Casovace c[|se na
levém displeji zadni varné zény
zobrazi ,9".

3. Nastavte uroven vykonu (viz Tabulka —
Celkova uroven fizeni vykonu) mezi 1" a
,9" dotykem na oblast nastaveni zadni
levé zony nebo posunutim prstu po
oblasti.

4. Potvrdte celkové nastaveni spravy
napajeni stisknutim tlagitka (D.

= Varna deska se vypne a varna deska
zacne pracovat pfi celkovém nastaveni
vykonu zvolené urovné.
"Celkova sprava napajeni" Obsahuje 9
riiznych drovni vykonu (viz tabulka - Uroven
fizeni vykonu).
Tabulka — Celkova uroven fizeni vykonu

Celkova trover spravy
napajeni

1 1.2

2.4
3

3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

Celkovy vykon (kW)

O 00 N o U~ WN

U vyrobki s celkovou spotiebou
@ elektrické energie max. 3,6 kW (viz

tabulka technickych specifikaci v

prirucce) je celkova hodnota

vykonu pro celkové drovné fizeni

vykonu 5,6,7,8,9 3,6 kW.
2-konec nastaveni ¢asu zvukového
signalu vareni (cF0)

v Pomoci této funkce mizZete nastavit
¢as zvukového signalu varného konce
varné desky, jak si pfejete.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti varné desky se do 10 sekund e
dotknéte tlacitek O/ 11 4O/ 0.

= Zobrazi se prvni nastaveni na
displeji Casovace cF|.

3. Stisknéte jednou tladitko I pro
nastaveni ¢asu zvukového signalu na
konci vareni.

= Na displeji Casovace - se na
levém zadnim displeji vareni z
zobrazi ,2".

4. Nastavte ¢as zvukového signdlu konce
vareni (viz tabulka - ¢as zvukového
signalu konce vareni) mezi ,0“ a ,3"
dotykem nastavovaci oblasti zadni levé
z6ny nebo posunutim prstu po oblasti.

5. Potvrdte nastaveni ¢asu zvukového
signdlu na konci vareni stisknutim

tlacitka (D.
= Varnd deska se vypne a varnd deska
zacne pracovat s nastavenim ¢asu

zvukového signalu konce vareni na
zvolené drovni.

Uroven nastaveni éasu zvukového

signalu na konci vareni bude béhem
vyroby standardni Grovni 2.

Tabulka - Nastaveni ¢asu zvukového

signalu konce vareni

Uroven zvukového
signalu konce vareni

Doba zvukového signélu
konce vareni

0 15 sekund
1 30 sekund
2 1 minuta
3 2 minuty

3 Nastaveni rezimu vétrani (-F5)

v Tuto varnou desku lze pouzit ve 2
rezimech: Vnitfni cirkulace a rezim
vnéjsi cirkulace. (Rezimy ventilace)
Varnd deska je doddvana s predvolbou
rezimu interni cirkulace. Pro zménu;
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1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti varné desky se do 10 sekund
dotknéte tlacitek O/ 11/ 10.

= Zobrazi se prvni nastaveni na
displeji Casovace cF|.
3. Rezim ventilace nastavite stisknutim
tlacitka [0 Ctyfikrat.

= Na displeji casovace cF5 se
zobrazi. Na levé zadni varné zéné
se zobrazi displej ,1°.

4. Dotknutim se oblasti nastaveni levé
zadni varné zény nebo posunutim prstu
po této oblasti Ize displej varné zény
nastavit na ,2" a rezim ventilace lze

nastavit na vnéjsi cirkulaci.

5. Potvrdte nastaveni rezimu ventilace
stisknutim tlagitka (D.

= Varna deska se vypne a zaCne
pracovat s vybranou urovni ventilace.

4- Zivotni zobrazeni filtru s aktivnim

uhlim (cFB)

v' Filtry s aktivnim uhlim pouzivané v
varné desce pouzivané jako vnitrni
cirkulace musi byt po urcité dobé
pouzivani vymeénény. Zbyvajici pracovni
dobu mUzete vidét na displeji
nastaveni. Zbyvajici ¢as se zobrazi na
displeji jako odpocitavani od 150
hodin.

Pokud je varna deska nastavena na

@ rezim interni cirkulace, mély by byt
filtry s aktivnim uhlim vyménény po
150 hodinach provozu. Po 150
hodinach se na displeji ventilace
zobrazi symbol (). Pokud je varna
deska nastavena na rezim vné;jsi
cirkulace, tento varovny symbol se
nezobrazi.

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti varné desky se do 10 sekund
dotknéte tlagitek O/ 10 /7 0.

= Zobrazi se prvni nastaveni na
displeji casovace cF|.

3. Pro zobrazeni aktivovaného displeje
zivotnosti filtru s aktivnim uhlim

stisknéte pétkrat tlacitko (0.

= Na displeji casovace cFF se
zobrazi aktivni uhlikovy filtr
zbyvajici na levém displeji zadni
varné zony jako ,3“, pokud
zbyvajici pracovni doba presahuje
100 hodin, ,2“ po dobu 50-100
hodin, ,1“ po dobu 5-50 hodin a ,0"
po dobu 0-5 hodin;

4. Zobrazeni nastaveni mizete zavfit
stisknutim tlagitka (D.
Reset 5-aktivniho uhlikového filtru (cF )

v" Po 150 hodinach provozu filtru s
aktivnim uhlim se na displeji ventilace
zobrazi symbol. Po vyjmuti a vyméné
filtrG s aktivnim uhlim, jak je popséano v
¢asti Udrzba a isténi, postupujte podle
nasledujicich krok( pro resetovani
vystrazného symbolu uhlikového filtru:

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlagitka (D a vypnéte ji opétovnym
stisknutim tlagitka (D.

2. Po vypnuti varné desky se do 10 sekund
dotknéte tlagitek O/ 11 //10.

= Zobrazi se prvni nastaveni na
displeji Gasovace cF|.

3. Sestkréat stisknéte tlagitko [l pro
zobrazeni aktivovaného displeje
zivotnosti filtru s aktivnim uhlim.

= Na displeji gasovaée cF ]jsou
zobrazeny zbyvajici provozni
hodiny aktivniho uhlikového filtru
na levém displeji zadni varné zény
spolecné s nabidkou cF6.

4. Stisknéte tlagitko 4R na displeji
ventilace po dobu 3 sekund.
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= Na obrazovce je viditelné pocitani
1-2-3. Operace resetovani byla
dokoncena.

5. Na tomto displeji miZete opustit displej
stisknutim tlagitka (D.

Uginné pouzivani indukénich varnych

desek

Princip €innosti: Induk¢ni varné desky

ohfivaji hrnec pfimo kv(li svému

pracovnimu principu. Z tohoto dlivodu maji

mnoho vyhod oproti jinym typlm varnych

desek. Pracuji efektivnéji a povrch varné

desky je chladnéjsi.

V zavislosti na modelu mGze mit
@ vase varna deska indukéni varné
desky o priméru 145,180,210 a
280 mm. Diky indukéni funkci
kazda varna deska automaticky
detekuje nadobu, kterd je na ni
umisténa. Energie se generuje
pouze tam, kde se dotykd dna
nadoby, ¢imz se dosahuje
minimalni spotfeby energie.
Automatické vypnuti systému
V ovladani varné desky je automaticky
vypinaci systém. Pokud je jedna nebo vice
z6n ponechana zapnutd, zéna varné desky
se po urc¢ité dobé automaticky vypne (viz
tabulka 1). Pokud je zéné pfifazen ¢asovac,
displej Casovace se také vypne.
Casovy limit automatického vypnuti zavisi
na zvolené teploté. Plati maximalni
provozni doba v ramci této teplotni urovné.
Z6nu varné desky mize uzivatel znovu
ovladat po automatickém vypnuti, jak je
popsano vyse.
Tabulka 1:Automatické ¢asy vypnuti

Urove teploty Automatické hodiny

vypnuti
0 0
1 6

O© 0 N og A WN
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1

Rychly ohrev (posilovac) 10 minut

Tabulka-2:Casy automatického vypnuti
ventilace

Urover rychlosti Automatické hodiny

vypnuti
0 0
1 6
2 6
3 5
Intenzivni prace (booster) 8 minut

Preteceni systému

Varna deska je vybavena systémem
ochrany proti preteceni. V pfipadé
jakéhokoli preteCeni na ovladacim panelu z
jakéhokoli diivodu systém automaticky
vypne napadjeni, aby vypnul varnou desku.
Mezitim se na displeji zobrazi symbol ,F*.
Presné nastaveni vykonu

Indukéni varna deska reaguje na vydavané
prikazy okamzité jak urcuje jeji princip
fungovani. Nastaveni napdjeni se velmi
rychle méni. MlZete tak zabranit pfeteceni
pokrma (vody, mléka), které hrozi
preteCenim, a to tak, ze spotrebi¢ okamzité
vypnete.

Udrzujte povrch dotykového

@ ovladaciho panelu Cisty. Mlize se
zobrazit chybové provozni varovani.
Na dotykovy ovladaci panel se
nesmi umistovat zadné panve/

hrnce.
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6 Pouzivani ventilace

Obecné informace

+ K dispozici je motor s riznymi rychlostmi
vétrani. Pro dobry vykon se doporucuje
pouzivat nizké rychlosti za normalnich
podminek vareni a vysokeé rychlosti v
intenzivnich podminkach vareni, kdy jsou
koncentrovany silné pachy a para.

Rezimy vétrani

Tento produkt ma 2 rezimy ventilace: rezim

Vzduch nasdavany ze stfedu varné desky je
nejprve filtrovan, aby se olej odstranil pres
olejovy filtr. Poté projde filtrem s aktivnim
uhlim a vrati se do kuchyné.

DULEZITE:V rezimu vnitini cirkulace musi
byt v oblasti definované na vyrobku
instalovany filtry s aktivnim uhlim, aby
Céstice zapachu zUstaly ve vdechovaném
vzduchu. RGzné typy instalacnich verzi
definovanych pro vnitini cirkulaci produktu
naleznete v instalacni pfiru¢ce nebo se
obratte na autorizovaného prodejce.
Vnéjsi obéh

Vzduch nasavany ze stifedu varné desky
prochdzi olejovymi filtry a je vypoustén ven
kominem potrubnim systémem.
Nastaveni rezimu ventilace

Vyrobek je vyroben s nastavenym rezimem
interni cirkulace. Chcete-li produkt nastavit
,Nastaveni“. Nastavte jej do rezimu vné&jsi
cirkulace podle krokl popsanych v ¢asti
,Nastaveni rezimu ventilace (F5)".

Otevieni ventilace

1. Zapnéte varnou desku stisknutim
tlacitka (D.

= The"0"symbol se zobrazi na
displeji ventilace.

2. Nastavte uroven rychlosti z ,1“ na ,3"
dotykem nebo posunutim prstu po
oblasti nastaveni ventilace.

Uzavreni ventilace

1. Nastavte Uroven rychlosti na ,0"
dotykem nebo posunutim prstu po
oblasti nastaveni ventilace.

Zapnuti rezimu intenzivniho vétrani

1. Stisknutim tlacitka 28 aktivujete rezim
intenzivniho vétrani.

= ReZim intenzivniho vétrani pracuje

maximalné 8 minut. Béhem tohoto
obdobi se na displeji zobrazi
symbol P. Na konci 8 minut klesne
rychlost ventilace na troven 3 a
pokracuje v provozu pfi této drovni
rychlosti.

Vypnuti rezimu intenzivni ventilace

1. Klepnutim na oblast nastaveni ventilace
nebo posunutim prstu po této oblasti
nastavte uroven rychlosti jako "0".

V rezimu intenzivniho odsavani se
@ po stisknuti libovolného tlacitka

rychlosti vrati na tuto uroven

rychlosti a pokraCuje v provozu.

Funkce ,,6. smysl“ (automaticky
provozni rezim)

v Vas vyrobek méfi teplotu v prostoru
vareni, teploty a provozni dobu. Podle
téchto hodnot urcuje nejvhodnéjsi
provozni rychlost ventilace a pracuje
automaticky na urovnich, které urcuje.

1. Stisknutim tlagitka A% aktivujete
automaticky rezim.
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= Automaticky rezim se aktivuje a
automaticky se vypne, kdyz
parametry klesnou pod zadanou
kritickou hodnotu. Musi byt znovu
povolen, aby se znovu aktivoval.

Pokud je aktivni automaticky rezim,
@ pokud produkt zapnete pfi jakékoli

urovni rychlosti a poté jej vypnete,

automaticky rezim bude zrusen.

2. Pro predCasné vypnuti automatického
rezimu stisknéte znovu tlagitko K.

7 Obecné informace o vareni

Rezim funkce ventilace za chodu

Funkce zapnuté ventilace umoznuje
ventilaci pokraCovat v provozu po urcitou
dobu po vypnuti produktu na konci vareni,
zatimco ventilace pracuje v automatickém
rezimu. Timto zplisobem mizete
eliminovat zapach a kour po vareni.
Provozni doba rezimu funkce zapnuté
ventilace se urcuje automaticky podle
teploty varné plochy, urovné teploty
nastavené pro vareni a provozni doby.
Pokracuje v provozu po dobu minimalné 2 a
maximalné 20 minut. Poté se ventilacni
systém automaticky vypne. Lze jej
predCasné vypnout stisknutim tlacCitka AR.

V této Casti najdete tipy na pfipravu a

vareni jidla.

7.1 Obecné informace o vareni s
varnou deskou

+ Doporuceni ohledné vareni s Usporou
energie naleznete v ¢asti ,Pokyny pro
zivotni prostredi”.

+ Hodnoty teploty vareni a ¢asu uvedené
pro potraviny se mohou lisit v zavislosti
na receptu a mnozstvi. Proto ddvodu jsou
tyto hodnoty uvedeny jako rozsahy.

Varna deska

Potraviny |Ur0veﬁ teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Tani
Tém’ épkolédy (napf. znacka Dr.Oetker, hotka 1 15 30
Cokolada 55-60 % kakaa, 150 g)
Méslo (200 g) 6 5.7
Méslo (Vyjasnéno)(200 g) 3 11..13
Vareni, topeni, udrZzovani tepla
Voda 1 L (Vareni) P 4.6
Voda 3 L (Vareni) P 8..10
Mléko 1 L (Vareni) 7 6..7
Mléko 1 L (Udrzovani tepla) Udrzovani tepla 18..20
Rostlinny olej (Ohiev) (Slunecnicovy olej 0,5 L) 9 3.5
Vareni
Brambory se skorapkou (2 Kus velké) 9 25..35
Brambory se skofapkou hrubé mleté (2 Kus velké) |9 13..15
Brokolice (300 g) 9 10..14
Brokolice mrazené (300 g ) 9 7..10
Klobésa 8 4.6
Téstoviny (150 g) 9 6..10
Séazena vejce 5 2..3
Vareni, restovani
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Potraviny

Urovef teploty

Cas pegeni (min.) (pfiblizné)

Ryzové jidlo (200 g ryze)

5

9..12

Paella * 9 15..20
Noemdav pudink **

Vareni fazole-cizrna Vareni - pro noemuv

pudink 9 4.6

XSZ?:Lfazole-cizma vareni - pro noemiv 4 10 .15

PsSenice Vareni - pro noemav pudink 9 8..10

PSenice vareni - pro noemav pudink 2 6..8

Noemdv pudink -V§echny pfisady 9 20..24
Polévky (NapF. Co&kovd polévka) 7 20..25
Dusena zelenina * 9 3.5
Julienne vareni * (Kufe, cibule a pepr) 9 5.7
Teleci kostky se zeleninou **

Restovani zeleniny 9 3..8

Prudké opeceni *** 9 5.8

V8echny pfisady 4 80..90
Raj¢atova omécka 3 10..15
BeSamelova omacka 7 5.6
Stopky se zeleninou **

Prudké opeceni *** 9 3.4

Restovani zeleniny 9 3..5

VSechny pfisady 4 180 ... 190

Mélké smazeni
Steak ze svickové ** (2 cm) 9 2..10
Zebrovy steak ** (2 cm) 9 3..10
Rolovany steak ze svi€kové 8 4..10
T-Bone steak ** (2 cm) 9 3..10
Jehnéci kotlety ** (Prudké opeceni ***) 9 3..10
Jehnéci kotlety (Smazeni) 5 4..10
Klobésa 6 4.6
Kureci prso (Prudké opeceni ***) 8 3.4
Kureci prso (Smazeni) 5 8..10
Kufeci prso (Motyli fez) 8 4..10
Losos (150 g) 9 3..10
Rybi prst 9 1..8
Cergtvé zelenina a houby (Mrkev, houby a barevny 9 3 6
pepr)
Palaginky *** 1..5
Omeleta 7 4.6
Volské oko 6 2.
Hranolky

Boortsog 5 13..15
Rizek 8 3..10
Nugetky 9 1,5..10
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Potraviny Urovef teploty Cas pegeni (min.) (pfiblizné)
Brambory (mrazeng) 6 2..10
Odmrazovani a ohiev
Cibule (mrazené) (200 g) 6 2.
Spenét (mrazené) (200 g) 7 2.

* Doporuéuje se panev Wok.

** Doporucuje se litd panev/hrnec.

*** Doporucuje se pfedehfat panev / hrnec.

8 Udrzba a ¢isténi

8.1 Obecné informace o ¢isténi

Obecné informace

+ Produkt by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Proto musi
byt zbytky potravin snadno vycistény a pfi
pozdé&jsim pouziti produktu musi byt
zabranéno jejich spéleni. Zivotnost
spotrebice se tak prodluzuje a ¢asto se
vyskytujici problémy se snizuiji.
pouziti neni potfeba zadny specialni
Cistici materidl. Vycistéte spotfebic
mycim prostredkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbickou a osuste jej suchym hadrfikem.

+ Ujistéte se, ze po vycisténi zcela setfete
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
vyCistéte veskeré potraviny, které se
béhem vareni postrikaji.

+ Pokud neni v uzivatelské pfirucce
uvedeno jinak, vyvarujte se myti jakékoli
soucasti spotrebice v mycce.

Pro varné desky:

+ Kyselé necistoty, jako je mléko, rajcatova
pasta a olej, mohou zpUsobit trvalé
skvrny na varnych deskach a souc¢éastech
z6n varné desky. Veskeré preplnéné
tekutiny vycistéte ihned po ochlazeni
varné desky vypnutim.

+ Horaky typu wok pouzivané pfi vysokych
teplotadch mohou ménit barvu. To je
normalni.

+ Presunuti nékterych nddob mize
zpUsobit kovové stopy na drzacich hrnct.
Neposouvejte panve a hrnce po povrchu.

+ Vzhledem k tomu, ze uzavéry varnych
desek jsou v pfimém kontaktu s ohném a
jsou vystaveny vysokym teplotam, je
zmeéna a ztrata barvy v ¢ase normalni. Pri
pouzivani varné desky to nezplsobuje
problém.

Inox - nerezové povrchy

+ Povrch z nerez-inoxu mlze ¢asem
zmeénit barvu. To je normalni. Po kazdé
operaci ocCistéte Cisticim prostredkem
vhodnym pro povrch z nerezové nebo
nerezové oceli.

+ Ocistéte mékkym mydlovym hadrikem a
tekutym (neposkrabajicim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy Inox,
pricemz dbejte na to, abyste otreli v
jednom smeéru.

+ Okamzité a bez cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, skrobu, mléka a bilkovin
na povrchu skla a Inox. Skvrny mohou po
dlouhou dobu zrezivét.

- Cistite nastfikané/nanesené na povrch
by mély byt okamzité vycistény. Abrazivni
Cistici prostredky, které zlstaly na
povrchu, zplsobuiji, Ze povrch zbéla.

Sklenéné povrchy

+ Vycistéte spotfebi¢ mycim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a hadfikem z
mikrovlakna ur¢enym pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikrovlakna.

+ Pokud je po ¢isténi zbytkovy Cistici
prostredek, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistym a suchym hadrfikem z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostredek
muze pfi pFistim pouziti poskodit povrch
skla.
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+ Vyschlé zbytky na povrchu skla by za
zadnych okolnosti nemély byt cistény
zoubkovanymi nozi, draténou vinou nebo
podobnymi nastroji pro skrabani.

« Skvrny od vépniku (zluté skvrny) na
povrchu skla miZete odstranit komeréné
dostupnym odstrafiovacem vodniho
kamene pomoci odstrafiovace vodniho
kamene, jako je ocet nebo citronova
Stéva.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste Cistici prostredek na skvrnu
houbickou a dlouho pockejte, az bude
spravné fungovat. Poté ocCistéte povrch
skla vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejsou vadné.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a natfené povrchy ocistéte
mycim prostredkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbickou a osuste suchym hadfikem.

+ Ujistéte se, ze spoje soucasti produktu
nezlstaly vlhké a s Cisticim prostfedkem.
V opacném pripadé mze na téchto
spojich dojit ke korozi.

8.2 Cisténi varné desky

Sklenéna varna plocha

Pri ¢isténi sklenéné varné plochy podle

pokyn( na cisténi sklenénych povrchd

uvedenych v ¢asti ,Obecné informace o

¢isténi“. Pro specialni pfipady mlzete své

cisténi dokoncit podle nize uvedenych
informaci.

+ Potraviny na bazi cukru, jako je tmavy
krém, Skrob a sirup, ocCistéte okamzité,
bez ¢ekani na vychladnuti povrchu. V
opacném piipadé muze dojit k trvalému
poskozeni sklenéné varné plochy.

+ Nepouzivejte Cistici prostfedky na Cisténi,

kdyz je varna deska horka, jinak by mohlo
dojit k trvalym skvrnam.

8.3 Cisténi ovladaciho panelu

+ Dotykové ovladaci panely ocistéte
vlhkym mékkym hadfikem a osuste

suchym hadfikem. Pokud ma vas produkt

funkci zamku klica, nastavte zamek klicl

pred provedenim cisténi ovladaciho
panelu. V opa¢ném pfipadé mize dojit k
nespravné detekci klica.
8.4 Cisténi ventilace
K zajisténi uc¢inného zadrzovani zapachu a
oleje je tfeba pravidelné ménit filtry s
aktivnim uhlim a pravidelné Cistit olejovy
filtr.
Cisténi filtru kovového oleje
v Olejovy filtr filtruje olej v nasavaném
koufi. Kovovy tukovy filtr by mél byt v
pravidelnych intervalech cistén, aby byl
zajistén dobry vykon.

1. Odstrante horni ¢ast olejového filtru
jeho vytazenim nahoru.

2. Vyjméte olejovy filtr pridrzenim jazycka
na vnitini strané a vytazenim nahoru.

Olejovy filtr mdzZe shromazdovat
olej nebo pretékajici kapaliny na
svém spodnim povrchu. Zatimco je
filtr demontovan, mél by byt
odstranén rovné, aby se zabranilo
kapani a rozliti.

Davejte pozor, abyste neposkodili
@ odstranénou skupinu olejového

filtru pAdem na sklo varné desky.
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3. Odstranény tukovy filtr umyjte v mycce
nadobi nebo rucné.

Filtry omyjte vodou pomoci
@ tekutého cisticiho prostfedku a po
vysuseni je znovu nainstalujte.
Hlinikové filtry mohou pfi myti
meénit barvy; to je normaini a
nevyzaduje vyménu filtrd.
4. Po vycisténi vyménte horni ¢ast
olejového filtru a olejového filtru.
Demontaz filtru s aktivnim uhlim
Filtry s aktivnim uhlim zajistuji zadrzovani
zapachu v produktu a musi byt v
pravidelnych intervalech ménény, aby byl
zajistén optimalni vykon. Vénujte pozornost
varovnému indikatoru pInéni pro vyménu.

Zajistéte vymeénu filtr( s aktivnim

@ uhlim ve vasem produktu po
kazdych 150 hodinach provozu za
predpokladu, Ze pracuje v rezimu
interni cirkulace. Po 150 hodinach
se na displeji ventilace zobrazi
symbol (D. Filtr by mél byt vyménén
nejpozdéji pfi zobrazeni tohoto
varovani. Chcete-li toto varovani
resetovat, viz Nastaveni

Chcete-li zobrazit zbyvajici rozsah
@ pracovniho ¢asovani filtr( s
aktivnim uhlim, postupujte podle

podrobného vysvétleni v ¢asti
,Nastaveni.

Chcete-li odstranit;

1. Odstrante horni ¢ast olejového filtru
jeho vytazenim nahoru.

2. Vyjméte olejovy filtr pridrzenim jazyckd
na vnitini strané a vytazenim nahoru.

@
@

Olejovy filtr mGze shromazdovat
olej nebo pretékajici kapaliny na
svém spodnim povrchu. Zatimco je
filtr demontovan, mél by byt
odstranén rovné, aby se zabranilo
kapani a rozliti.

V ¢asti olejového filtru je
magneticky senzor. Vétrani neni
mozné bez soucasti pro ochranu
kapaliny.

3. Vyjméte nadrz, jak je zndzornéno na

obrdzku nize.

@

®
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V ¢asti nadrze je magneticky
senzor. Vétrani neni mozné bez
soucasti pro ochranu kapaliny.

Nadrz je tfeba pravidelné Cistit. Dily
Ize Cistit pranim ve vodé s tekutym
Cisticim prostfedkem a
oplachnutim, nebo je tfeba je myt v
mycce na max. 70 °C.

Kdyz je ¢ast nadrze umisténa na
své misto, smér Sipky na ¢asti
ukazuje, Ze by méla byt umisténa
podle tohoto sméru.



4. Po odpojeni nadrze najdete ve spodni
komore dva uhlikové filtry, jeden
umistény na pravé strané a druhy na
levé strané.

PN

5. Chcete-li odstranit jeden z uhlikovych
filtrG, jemné jej naklonte, abyste jej
odpoijili od magnetického otvoru ve
ventilaéni mezere, a poté jej opatrné

vytahnéte, jak je zndzornéno na obrazku.

6. Stejnym zplsobem vyjméte druhy
uhlikovy filtr ze Stérbiny.

7. Umistéte 2 nové filtry s aktivnim uhlim
do magnetizovanych zasuvek jejich
naklonénim pres ventilacni otvor.
Ujistéte se, Ze jsou plné usazeny ve
svych magnetickych slotech.

8. Vlozte ochranny plast kapaliny do
zasuvky stejnym zplsobem, jako kdyz
byl odstranén.

9. Vlozte horni ¢ast olejového filtru a
olejového filtru.

Nadrz na odpadni vodu

V pfipadé, ze se do ventilacniho prostoru

vyrobku dostane intenzivni kapalina, tyto

kapaliny se shromazduji v zadsobniku na

odpadni vodu, ktery se nachazi pod varnou

deskou. V takovém pfipadé by se méla

nadrz na odpadni vodu vyjmout, kapalina

vylit a nadrz vycistit a znovu nainstalovat.

N4adrz na odpadni vodu se
@ doporucuje cistit jednou za mésic.

Chcete-li odstranit nadrz na odpadni vodu:

1. Vyjméte horni zasuvku umisténou pod
varnou deskou. Méli byste se dostat pod
varnou desku.

2. Dostante se k nadrzce na odpadni vodu
pod varnou deskou.

3. Otacenim uzamykaciho knofliku
odemknéte a vyjméte nadrz na odpadni
vodu.

4. Vylijte kapalinu z komory a vycistéte ji.
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5. Otocte uzamykacim knoflikem a
uzamknéte jej zasunutim komory zpét
do otvoru.

Cisténi spodniho krytu

Pokud se spodni kryt na spodni strané

vyrobku znecisti, miiZete jej odstranit a

vycistit.

Odstranéni spodniho krytu:

9 Odstranovani zavad

1. Vyjméte horni zasuvku umisténou pod
varnou deskou. Méli byste se dostat pod
varnou desku.

2. Dosahnéte na spodni kryt pod varnou
deskou.

3. Na spodnim krytu je 5 zadmkda ve
smérech znazornénych symboly Sipek.
Uvolnénim téchto zamku odstranite
spodni kryt tak, Ze jej podrzite smérem
dold.

4. Po vycisténi spodniho krytu jej silné
zatlaCte smérem nahoru, aby zamky
zapadly do svych otvord.

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této ¢ésti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.
Vyrobek neni funkéni.

« Pojistka mlze byt vadna nebo spélena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pfipadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotfebi€ zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici Casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mdze byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

+ Pokud se varna deska nezapne po
stisknuti tlacitka zapnuti/vypnuti >>>
Odpojte jej a pockejte alespon 20 sekund,
nez jej zapojite.

« Ma ochranu proti prehrati. >>> Pockejte,
az vaSe varna deska vychladne.

+ Nesméji byt pouzity vhodné hrnce. >>>
Zkontrolujte své hrnce.

Symbol 2/9/1l na displeji z6ny varné

desky neustale sviti.

+ Na varné z6né nemusi byt hrnec. >>>
Zkontrolujte, zda je na varné zoné hrnec.

+ Vas hrnec nemusi byt kompatibilni s
indukci. >>> Zkontrolujte, zda je vas
hrnec vhodny pro indukéni varné desky.

+ Hrnec nemusi byt spravné vystredén v
zoné varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatecné Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte zénu varné desky vybérem
hrnce, ktery je dostatecné Siroky pro zénu
varné desky.

+ Hrnec nebo varna zéna mohou byt velmi
horké. >>> Pockejte, az vychladnou.

Vybrana zéna varné desky se béhem

prace nahle vypne.

+ Doba vareni vybrané zény mozna
vyprsela. >>> MUZete nastavit novy ¢as
vareni nebo dokoncit vareni.

+ Ochrana proti prehrati. >>> Pockejte, az
varna deska vychladne.
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« Dotykovy ovladaci panel mlze zakryvat
néjaky predmét. >>> Odstrante objekt z
panelu.

| kdyz je z6na varné desky zapnuta,
hrnec se nezahfriva.

+ Hrnec nemusi byt kompatibilni s indukeni

varnou deskou. >>> Zkontrolujte, zda je
vas hrnec vhodny pro induk¢ni varnou
desku.

+ Hrnec nemusi byt spravné vystredén v
zéné varné desky nebo spodni povrch
hrnce nemusi byt dostatecné Siroky pro
vybranou zénu varné desky. >>>
Vycentrujte varnou zénu vybérem hrnce,
ktery je dostatecné Siroky pro varnou
zonu.

Chladici ventilator pokracuje v chodu, i

kdyz je varna deska vypnuta.

+ Nejedna se o chybu. Chladici ventilator
pokracuje v provozu, dokud se
elektronické zafizeni uvnitr varné desky
neochladi na pfislusnou teplotu.

Pri vareni vychazi z varné desky hluk

+ Béhem vareni mohou z varné desky
vychazet urcité zvuky. Tyto zvuky zavisi
na sloZeni nadobi. Tyto zvuky jsou
normalni, nejednd se o poruchu a jsou
soucasti indukéni technologie.

Chybové kédy/pri€iny a mozna reseni

Mozné zvuky a priciny:

+ Hluk ventilatoru: Varna deska ma
ventilator, ktery automaticky pracuje
podle teploty produktu. Ventilator ma
rlizné provozni Urovné a pracuje na
rliznych drovnich podle teploty. Po
vypnuti varné desky, pokud je teplota
vysokad podle teploty produktu, mize
ventilator chvili pokracovat v provozu.

+ Provoz transformatoru s nizkym
bzucenim: Takova je povaha indukeni
technologie. Vzhledem k tomu, ze teplo

je prendseno pfimo na dno nadobi, mdze

tento druh huceni nastat v zavislosti na
materialu nadobi. Proto mohou byt s
riznym nadobim slysSet riizné zvuky.

« Zvuk praskani: To je zplsobeno
materidlem a strukturou dna nadobi.
Pokud je nadobi vyrobeno z riiznych

materiald a vrstev, miZze dojit k praskani.

+ Piskani: Pri vareni na dvou varnych
zonach na stejné strané varné desky na
rliznych drovnich vareni mize byt slySet
piskani.

Chybové kody Davody chyb Mozna feseni
. . - . |Indukéni varnou desku vypnéte a znovu spustte po
A1 - A8 SZZS: komunikace na indukeni varné 30 sekunddch. Pokud se problém obnovi, obratte
’ se na autorizovaného prodejce.
B1 - B5 Hrnec vhodny pro indukéni ohfev se Chyba musi byt vyfesena, pokud je pouzit hrnec
nepouziva. vhodny pro indukéni ohfev.
Vypnéte indukéni varnou desku a po 30 sekundéach
B6 Indukéni varna deska prekrocila ji znovu zapnéte. Indukéni varnou desku obsluhujte
maximalni provozni dobu. v souladu s dobami uvedenymi v uzivatelské
pfirucce.
B7 Hrnec vhodny pro indukéni ohfev se Chyba musi byt vyfesena, pokud je pouzit hrnec
nepouziva. vhodny pro indukéni ohfev.
Pokud je vasim produktem indukéni Vyjméte a znovu pfipojte ventilaéni filtry. Pokud
B8 varna deska s digestofi, doslo k chybé |problém pretrvava, obratte se na autorizovany
filtru. servis.
Vypnéte indukéni varnou desku a po 30 sekundéach
. - . « . |ji znovu zapnéte. Pokud chyba pretrvava, odpojte
c1-cC2 Na mqucm vamé desce doslo k chybé produkt od napdjeni a znovu jej pfipojte. Pokud
teplotniho senzoru. PR . - P
problém pretrvava, obratte se na autorizovany
servis.
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Chybové kédy

Dtvody chyb

Mozn4 feseni

Chyba provozu ventildtoru na indukéni

Indukéni varnou desku vypnéte a znovu spustte po

C3 . 30 sekunddach. Pokud se problém obnovi, obratte
varné desce. R . ]
se na autorizovaného prodejce.
ca Doslo k chybé elektrického pfinoieni Znovu nasadte spravné elektrické pfipojeni podle
Y pripojent. technické tabulky produktu a instalaéni pFirucky.
Vypnéte indukéni varnou desku a po 30 sekundéch
. . . . |jiznovu zapnéte. Pokud chyba pretrvava, odpojte
c5-C7 Chyb’a teplotniho senzoru na indukeni produkt od napdjeni a znovu jej pfipojte. Pokud
varné desce. PR P . - p
problém pretrvava, obratte se na autorizovany
servis.
S Indukéni varnou desku vypnéte a znovu spustte po
D1-D9 thbav h’ardwa’ru elekironicke desky na 30 sekundach. Pokud se problém obnovi, obratte
indukéni varné desce. R . .
se na autorizovaného prodejce.
. . Vypnéte indukéni vafic¢ a pockejte, az vychladne.
T1-T8 Chyba vysoké teploty nebo teplotniho Chyba se vyresi, jakmile teplota varné desky klesne

senzoru na indukéni varné desce.

pod povolené limity.
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