Pizza Expert Kit

A900OPEO1

Pecte se spravnym prislusenstvim jako profik

Sada PizzaExpert: Dva pomocnici pro spolehlivé vysledky. Litinovy tal, ktery
vydrzi peceni pfi teplotach az 340 °C. A perforovana lopatka s nepfilnavym
povrchem pro snadnou manipulaci s pizzou.

Specifikace a benefity

Tal na peceni pizzy pfi vysoké teploté pro kfupavou
karku jako z restaurace

Litinovy tal zajisti rovnomeérné rozlozeni tepla pro pizzu
jako z neapolské restaurace s nadychanym, kfupavym
okrajem. Uréeny pro peceni pfi vysokych teplotach az
340 °C. Vychutnejte si pokazdé dokonalou kurku.

Idealni pro pizza vecery: Rychlé peceni jedné pizzy
za druhou

Litinovy tal udrzuje teplo, aby se pizza party nezadrhla.
Pecte jednu pizzu za druhou, kazdou za méné nez

5 minut. Tal je navrzeny pro peceni pfi vysoké teploté
(340 °C), ktera je pro pizzu v neapolském stylu
nezbytna.

* Na zakladé internich testd s troubami AEG pfi maximalnich teplotach od 230 °C do 300 °C. Doba peceni
se muze lisit v zavislosti na nastavenich trouby, teploté atd.

Manipulujte s pizzou jako profik diky perforované
lopatce

Prenasejte pizzu bez poSkozeni. Specialné navrzena
lopatka s nepfilnavym povrchem umoznuje snadnou
manipulaci. Lopatka mé& prémiovou dfevénou rukojet
a jeji prostorové Usporné provedeni Setfi misto pfi
uloZeni.

Nejen na pizzu: Litinovy tal se hodi i na peceni
chleba nebo suSenek

Litinovy tal zaru€uje rovhomérnou teplotu a vynikajici
akumulaci tepla. Diky tomu se vyborné hodi nejen na
pfipravu pizzy jako z neapolské restaurace, ale i na
peceni chleba, suSenek a jiného pediva.
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Technicka specifikace

Obsah baleni
Vyska (mm)
Sitka (mm)
Hloubka (mm)
partCode

Litinovy tal, 1 kus + lopatka, 1 kus
1
350
350
9029867133
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