Specifikace a benefity

Jedina trouba, ve které za 2,5 minuty upecete pizzu
schvalenou experty

Trouba PizzaExpert pece pfi 340 °C, takze vam

a vasim hostim za pouhé 2,5 minuty* pfipravi pizzu v
neapolském stylu s nadychanou, kfupavou karkou. Tak
delikatni, Ze ji schvalila akademie Scuola Italiana
Pizzaioli.

* Na zakladé internich testt s 25 minutami predehfivani a pecenim pfi teploté 340 °C, jak ovéfila Scuola
Italiana Pizzaioli.

Vestavna trouba série 7000 MealAssist PizzaExpert
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Na nezapomenutelné vecery s pizzou

Pratele a rodinu ted mazete pohostit pizzou jako z restaurace pecenou

v jediné troubé do domacnosti schvalené akademii Scuola Italiana Pizzaioli.
PFi 340 °C udéla PizzaExpert nezapomenutelnou pizzu za pouhé 2,5 minuty*.

* Na zakladé internich test(i s 25 minutami predehfivani a pec¢enim pfi teploté 340 °C, jak ovéfila Scuola
Italiana Pizzaioli.

S automatickym navodem krok za krokem snadno
dosahnete dokonalych vysledku

Snadno ovladatelny dotykovy displej EXCite trouby
PizzaExpert vas provede dokonale naasovanymi
kroky pfipravy od spravné volby umisténi plechu pres
dobu predehfati az po optimaini okamzik viozeni

a vyjmuti hotové pizzy.

Navod na dokonalé tésto a omacku

Nase aplikace AEG vam poskytne podrobny navod na
pFipravu tésta neapolského typu a klasického tésta na
pizzu jako z restaurace. Aplikace vam také ukaze, jak
pfipravit raj€atovou omacku, a nabidne inspiraci pro
pfipravu pizzy.

Prislusenstvi, které prijde vhod

Litinovy plech do trouby PizzaExpert je délany pro
vysokou teplotu (340 °C), ktera je pro

1 nezapomenutelnou pizzu nezbytna. Vyborné se hodi

i na peceni chleba nebo susenek. Perforovana lopatka

umoznuje snadnou manipulaci bez pfichyceni.

Pyrolytické ¢isténi. Samodistici funkce
Funkce pyrolytického €isténi za pomoci vysoké teploty

snadno setfit vihkym hadfikem.

preméni mastnotu a zbytky jidla na popel, ktery mazete

* Vestavna trouba

» Topné kruhové téleso, podporujici multifunkci trouby
* Moznost peceni na 3 Urovnich najednou
* Funkce rychlého zahrati trouby

* Automaticka nabidka teplot

* Teplotni sonda

» Détska bezpec€nostni pojistka

« Indikace zbytkového tepla

« Elektronické dotykové ovladani

« Vicejazy€ny displej

« Elektronicka regulace teploty
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Technicka specifikace

Barva
Trida energetické ucinnosti
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)

Funkce trouby

Konektivita

Max. pfikon (W)
Parni funkce
Casovad

Vnitfni objem (1)
Cisténi trouby
Rozméry (mm)

Typ ovladani trouby
Max vykon grilu (W)
Max vykon trouby (W)
Teplotni rozsah
Plocha nejvétsiho plechu (cm?)
Osvétleni trouby

Cerna
A++
590x560x550
Gratinovana jidla, Spodni ohrev,
Peceni chleba, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Dehydrating, Kynuti
tésta, Mrazené pokrmy, Grill, Hot air &
Bottom, Uchovat teplé, Vihké
horkovzdusné peceni, Peceni pizzy,
Ohrev talift, Zavafovani, Pomalé
peceni, Pravé horkovzdusné peceni,
Turbo gril
Ano
3490
Ne
PUX
72
Pyrolyza
594x596x569
Dotek
2300
3490
30°C - 340°C
1424
1, Zadni
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Energeticka tfida

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim (kWh/cyklus)

Spotfeba energie se standardnim
zatizenim, rezim s ventilatorem
(kWh/cyklus)

Vykon Zarovky osvétleni
Spotreba trouby

Typ vyrobku

Hluénost (dB)

Hmotnost véetné obalu (kg)
Cista hmotnost (kg)

Vybava trouby - plechy

Vybava trouby - rosty
Vysuvy ve vybavé

Délka privodniho kabelu (m)
Zakonceni

Obsazené prislusenstvi
Material dutin / Vnitfni material
Pocet dutin

Kod produktu (PNC)

EAN kod produktu

Pozad. jisténi (A)

Systém tepelné Upravy

NBX7P63KSB

61.2
0.93

0.52

40
Elektricka
Vestavna pecici trouba

44

38.7

37.7

1 smaltovany kolacovy plech na
peceni, 1 odkapavaci pekac Sedy
smalt
1 bé&Zny rost chromovany
Side grids Easy entry
15
Schuko
Pizza kit, TR1LV, Wood screws
Sedy smalt
1
949 288 448
7333394143170
16
Ventilator + kruhové topné téleso
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